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FUNCIONAMIENTO

» El termino pasteurizacion respecto a productos lacteos significa
particula de leche debe ser calentada a la temperatura y tiempo ne
el objetivo de destruir todos los microorganismos patogenos presentes .

» Es la etapa critica en el proceso de elaboracion de producto
asegura su inocuidad al controlar el riesgo de conta
microorganismos patogenos.

» En el marco del HACCP es un punto critico de control en la mayoria d
procesos de elaboracion de productos lacteos
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HTST (High Temperatura Short Time):

a) Pueden procesarse en forma continua
grandes voluUmenes de leche.

b) La automatizacion del proceso asegura una
mejor pasteurizacion.

c) Es de facil limpieza y requiere poco espacio.

d) Por ser de sistema cerrado se evitan
contaminaciones.

e) Rapidez del proceso.

f)  Mayor eficiencia energética.
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Principios bdsicos de diseno para una correc
pasterizacion

Medicion y registro de la temperatura de p

La temperatura de pasteurizacion medida debe ser representativa d
zona Mas fria.
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Medicion y registro de la temperatura de pasterizacion.

La indicacion del termdmetro de pasterizacion provee la temperatura oficial de
procesamiento del producto.

Ubicacion / Accesibilidad: El termdmetro de producto pasterizado debera ubicarse en
camara de censado o medicion junto con el sensor del Registrador de temperatura de
pasterizacion, aguas debajo de la cafieria de retencion.

Error maximo tolerado: +/- 0,25 2C en todo el rango.

Velocidad de respuesta: El tiempo para que la lectura del termdmetro se incremente 7 2C
bajo las condiciones especificadas no debera exceder 4 segundos.
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Alcanzar el tiempo de retencion
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La particula que fluye a mayor velocidad al maximo caudal nominal debera ser retenida un
tiempo superior al tiempo minimo de retencion.

El flujo debera ser estable dentro de los valores tolerados y no ser alterado por procesos exte
El flujo deberd ser laminar completamente desarrollado o turbulento, y capaz de ser medido.

El fluido debe estar libre de vapor o aire en forma de burbujas .

pasteurizacion .
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Sistema de accion correctiva para evitar que ante una
pase material lacteo no pasteurizado hacia la zona de |

El sistema de accion correctiva debera operar antes de que los requerimientos d
temperatura sean comprometidos.

Esto se podra lograr teniendo en cuenta los siguientes aspectos:

Tiempo de respuesta de la instrumentaciéon mecanica, termodinamica y del mecan
desvio.

eTiempo de respuesta del sistema de control

eCualquier otro factor que genere retraso en la respuesta.
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Sistema de accion correctiva para evitar que ante una falla de
material lacteo no pasteurizado hacia la zona de pasteurizado

Cuando los requisitos no se cumplan se impedira el paso del material lacteo hacia adelante y
realizara una:

eLimpieza (por ejemplo detener la pasteurizacidén y limpiar el equipo), 6

eDerivacion (por ejemplo evitar la contaminacion aguas abajo del proceso habilitando un canal
de desvio), 6

eSanitizacion (por ejemplo aguas abajo del proceso calentar a una temperatura superior a |
pasteurizacidon antes de recomenzar la pasteurizacion)
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Componentes Basicos de un pasterizador HTS

. Dispositivo Desviador de Flujo (DDF):

El dispositivo desviador de flujo esta disefiado para controla
direccion del flujo de producto en funcion de la temperatura c
qgue el producto sale del tubo de retencidn.

Hacia Adelante

&E ntrada
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Derivacion
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El material lacteo pasteurizado no debe co
con material lacteo sin pasteurizar o productc
tratar.

Para pasteurizadores que procesan material lacteo que luego sera materi
para la fabricacion de productos de corta vida util y que no poseen aguas
tratamiento térmico mas exigente

deteccién de pérdidas).
e|Las fuentes de contaminacion deben estar bajo control

*A través de un adecuado proceso de limpieza, se debe asegurar que los conta
nosivos no se queden en el equipo.
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e Dispositivo Desviador de Flujo (DDF) - Linea deteccién de perdidas (doble vastago):

...4 ispositivo Desviador de Flujo (DDF) - Linea deteccion de perdidas (doble vastago):
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Garantizar Ia inocuidad de la leche pasteurizada desde el punto de vista del mantenimiento de un equipo
pasteurizador implica:

* El mantenimiento y controles periédicos del pasterizador debe asegurar el correcto funcionamiento de los
componentes criticos del equipo.

Consignas para una correcta pasterizacion:

Temperatura / tiempo / no contaminacion de leche pasterizada.

Dispositivo desviador de flujo

Controlador de presion diferencial

. . i Intercambiador de calor
Calculo tiempo retencion

Sistema de medicién de tiempo
basado en caudalimetro
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ALGUNQOS DE NUESTROS CLIENTES
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Queseria Dos Lagunas
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