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Mezcal El Jolgorio  Agave Silvestre Angustifolia (Espadín) 
 

100 % Agave Semi-silvestre Hay fiesta en mi pueblo 

El Jolgorio mezcal joven o blanco. Alta calidad en 
mezcal tradicional Premium. 
 
Con la calidad que garantiza un maguey maduro, 
aproximadamente 8 - 9 años. 
 
Elaborado en la forma más tradicional y artesanal 
que utilizaban nuestros antepasados, conocimien-
to que ha sido transmitido a través de los años de 
generación en generación desde 1890. 
 

Cocido en horno tradicional. 
 

Molienda realizada en molino tipo egipcio 
 

Fermentado en tinas de madera de pino. 
 

Bebida tradicional mexicana obtenida por 
doble destilación en alambiques de cobre 
donde el ajuste de su riqueza alcohólica se 
obtiene por medio de puntas y colas  47.8° 
Alc./Vol. 

 
Nuestros mezcales son elaborados por experimen-
tados maestros mezcalilleros indígenas zapotecos 
de la zona de los valles centrales de Oaxaca donde 
se fabrica el mezcal de mejor calidad de nuestro 
país. 

Vista: Cristalina 
 
Olfato: Maguey cocido herbal. 
 
Gusto: Suave , aterciopelado 
 
Maridaje: Pescados, mariscos, carnes. 
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Mezcal El Jolgorio  Agave Silvestre Rhodacantha (Mexicano) 

Hay fiesta en mi pueblo 

El Jolgorio mezcal joven o blanco. Alta calidad en 
mezcal tradicional Premium. 
 
Con la calidad que garantiza un maguey maduro, 
aproximadamente 13 - 15 años. 
 
Elaborado en la forma más tradicional y artesanal 
que utilizaban nuestros antepasados, conocimien-
to que ha sido transmitido a través de los años de 
generación en generación desde 1890. 
 

Cocido en horno tradicional. 
 

Molienda realizada en molino tipo egipcio 
 

Fermentado en tinas de madera de pino. 
 

Bebida tradicional mexicana obtenida por 
doble destilación en alambiques de cobre 
donde el ajuste de su riqueza alcohólica se 
obtiene por medio de puntas y colas  47.0° 
Alc./Vol. 

 
Nuestros mezcales son elaborados por experimen-
tados maestros mezcalilleros indígenas zapotecos 
de la zona de los valles centrales de Oaxaca donde 
se fabrica el mezcal de mejor calidad de nuestro 
país. 

Vista: Cristalina 
 
Olfato: Maguey cocido, mandarina, 
cereza, aceituna. 
 
Gusto: Suave , aterciopelado 
 
Maridaje: Pescados, mariscos. 
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100 % Agave silvestre 



Mezcal El Jolgorio  Agave Silvestre Marmorata (Tepeztate) 

Hay fiesta en mi pueblo 

El Jolgorio mezcal joven o blanco. Alta calidad en 
mezcal tradicional Premium. 
 
Con la calidad que garantiza un maguey maduro, 
aproximadamente 12 - 20 años. 
 
Elaborado en la forma más tradicional y artesanal 
que utilizaban nuestros antepasados, conocimien-
to que ha sido transmitido a través de los años de 
generación en generación desde 1890. 
 

Cocido en horno tradicional. 
 

Molienda realizada en molino tipo egipcio 
 

Fermentado en tinas de madera de pino. 
 

Bebida tradicional mexicana obtenida por 
doble destilación en alambiques de cobre 
donde el ajuste de su riqueza alcohólica se 
obtiene por medio de puntas y colas  51.0° 
Alc./Vol. 

 
Nuestros mezcales son elaborados por experimen-
tados maestros mezcalilleros indígenas zapotecos 
de la zona de los valles centrales de Oaxaca donde 
se fabrica el mezcal de mejor calidad de nuestro 
país. 

Vista: Cristalina 
 
Olfato: Maguey cocido, geranio, vege-
tales, aceitilla, cúrcuma, semilla de 
cilantro y lima . 
 
Gusto: Suave , aterciopelado 
 
Maridaje: Pescados, mariscos, carnes. 
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100 % Agave silvestre 



Mezcal El Jolgorio  Agave Silvestre Potatorum (Tobalá) 

Hay fiesta en mi pueblo 

El Jolgorio mezcal joven o blanco. Alta calidad en 
mezcal tradicional Premium. 
 
Con la calidad que garantiza un maguey maduro, 
aproximadamente 10 años. 
 
Elaborado en la forma más tradicional y artesanal 
que utilizaban nuestros antepasados, conocimien-
to que ha sido transmitido a través de los años de 
generación en generación desde 1890. 
 

Cocido en horno tradicional. 
 

Molienda realizada en molino tipo egipcio 
 

Fermentado en tinas de madera de pino. 
 

Bebida tradicional mexicana obtenida por 
doble destilación en alambiques de cobre 
donde el ajuste de su riqueza alcohólica se 
obtiene por medio de puntas y colas  51.0° 
Alc./Vol. 

 
Nuestros mezcales son elaborados por experimen-
tados maestros mezcalilleros indígenas zapotecos 
de la zona de los valles centrales de Oaxaca donde 
se fabrica el mezcal de mejor calidad de nuestro 
país. 

Vista: Cristalina 
 
Olfato: Maguey cocido, cítricos, plata-
no. 
 
Gusto: Suave , aterciopelado 
 
Maridaje: Pescados, mariscos, carnes. 
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100 % Agave silvestre 



Mezcal El Jolgorio  Agave Silvestre Karwinskii (Cuixe) 

Hay fiesta en mi pueblo 

El Jolgorio mezcal joven o blanco. Alta calidad en 
mezcal tradicional Premium. 
 
Con la calidad que garantiza un maguey maduro, 
aproximadamente 13 - 15 años. 
 
Elaborado en la forma más tradicional y artesanal 
que utilizaban nuestros antepasados, conocimien-
to que ha sido transmitido a través de los años de 
generación en generación desde 1890. 
 

Cocido en horno tradicional. 
 

Molienda realizada en molino tipo egipcio 
 

Fermentado en tinas de madera de pino. 
 

Bebida tradicional mexicana obtenida por 
doble destilación en alambiques de cobre 
donde el ajuste de su riqueza alcohólica se 
obtiene por medio de puntas y colas  47.0° 
Alc./Vol. 

 
Nuestros mezcales son elaborados por experimen-
tados maestros mezcalilleros indígenas zapotecos 
de la zona de los valles centrales de Oaxaca donde 
se fabrica el mezcal de mejor calidad de nuestro 
país. 

Vista: Cristalina 
 
Olfato: Maguey cocido, herbal, cedro. 
 
Gusto: Suave , aterciopelado 
 
Maridaje: Pescados, mariscos, carnes. 
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100 % Agave silvestre 



Mezcal El Jolgorio  Agave Silvestre Karwinskii (Madre Cuixe) 

Hay fiesta en mi pueblo 

El Jolgorio mezcal joven o blanco. Alta calidad en 
mezcal tradicional Premium. 
 
Con la calidad que garantiza un maguey maduro, 
aproximadamente 13 - 15 años. 
 
Elaborado en la forma más tradicional y artesanal 
que utilizaban nuestros antepasados, conocimien-
to que ha sido transmitido a través de los años de 
generación en generación desde 1890. 
 

Cocido en horno tradicional. 
 

Molienda realizada en molino tipo egipcio 
 

Fermentado en tinas de madera de pino. 
 

Bebida tradicional mexicana obtenida por 
doble destilación en alambiques de cobre 
donde el ajuste de su riqueza alcohólica se 
obtiene por medio de puntas y colas  47.0° 
Alc./Vol. 

 
Nuestros mezcales son elaborados por experimen-
tados maestros mezcalilleros indígenas zapotecos 
de la zona de los valles centrales de Oaxaca donde 
se fabrica el mezcal de mejor calidad de nuestro 
país. 

Vista: Cristalina 
 
Olfato: Maguey cocido, herbal, cedro. 
 
Gusto: Suave , aterciopelado 
 
Maridaje: Pescados, mariscos, carnes. 
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100 % Agave silvestre 



Mezcal El Jolgorio  Agave Silvestre Karwinskii (Barril) 

Hay fiesta en mi pueblo 

El Jolgorio mezcal joven o blanco. Alta calidad en 
mezcal tradicional Premium. 
 
Con la calidad que garantiza un maguey maduro, 
aproximadamente 9 -   14 años. 
 
Elaborado en la forma más tradicional y artesanal 
que utilizaban nuestros antepasados, conocimien-
to que ha sido transmitido a través de los años de 
generación en generación desde 1890. 
 

Cocido en horno tradicional. 
 

Molienda realizada en molino tipo egipcio 
 

Fermentado en tinas de madera de pino. 
 

Bebida tradicional mexicana obtenida por 
doble destilación en alambiques de cobre 
donde el ajuste de su riqueza alcohólica se 
obtiene por medio de puntas y colas  46.4° 
Alc./Vol. 

 
Nuestros mezcales son elaborados por experimen-
tados maestros mezcalilleros indígenas zapotecos 
de la zona de los valles centrales de Oaxaca donde 
se fabrica el mezcal de mejor calidad de nuestro 
país. 

Vista: Cristalina 
 
Olfato: Canela, jamaica, cítricos, dul-
ce, miel, naranja, toronja. 
 
Gusto: Suaves tonos a zumo de naran-
ja, notas a toronja. 
 
Maridaje: Pescados, mariscos. 
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100 % Agave silvestre 



Mezcal El Jolgorio  Agave Silvestre Angustifolia (Pechuga) 

Hay fiesta en mi pueblo 

El Jolgorio mezcal joven o blanco. Alta calidad en 
mezcal tradicional Premium. 
 
Con la calidad que garantiza un maguey maduro, 
aproximadamente 7 - 11 años. 
 
Elaborado en la forma más tradicional y artesanal 
que utilizaban nuestros antepasados, conocimien-
to que ha sido transmitido a través de los años de 
generación en generación desde 1890. 
 

Cocido en horno tradicional. 
 

Molienda realizada en molino tipo egipcio 
 

Fermentado en tinas de madera de sabino. 
 

Bebida tradicional mexicana obtenida por 
doble destilación en alambiques de cobre 
donde el ajuste de su riqueza alcohólica se 
obtiene por medio de puntas y colas  48.0° 
Alc./Vol. 
En la segunda destilación se colocan frutas y 
pechugas de guajolote. 

 
Nuestros mezcales son elaborados por experimen-
tados maestros mezcalilleros indígenas zapotecos 
de la zona de los valles centrales de Oaxaca donde 
se fabrica el mezcal de mejor calidad de nuestro 
país. 

Vista: Cristalina 
 
Olfato: Transporta a un ambiente 
rústico donde se combinan la flora y 
la fauna, aromas a chayote, manzana, 
mamey, pera, plátano, membrillo, 
anís y homus. 
 
Gusto: Se aprecian notas de ciruela 
pasa, nanches, frutas secas, granada, 
especias y mole negro. 
 
Maridaje: Pescados, mariscos, carnes. 
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100 % Agave semi -silvestre 



Mezcal El Jolgorio  Agave Silvestre A. Americana (Arroqueño) 

Hay fiesta en mi pueblo 

El Jolgorio mezcal joven o blanco. Alta calidad en 
mezcal tradicional Premium. 
 
Con la calidad que garantiza un maguey maduro, 
aproximadamente 9 -   14 años. 
 
Elaborado en la forma más tradicional y artesanal 
que utilizaban nuestros antepasados, conocimien-
to que ha sido transmitido a través de los años de 
generación en generación desde 1890. 
 

Cocido en horno tradicional. 
 

Molienda realizada en molino tipo egipcio 
 

Fermentado en tinas de madera de pino. 
 

Bebida tradicional mexicana obtenida por 
doble destilación en alambiques de cobre 
donde el ajuste de su riqueza alcohólica se 
obtiene por medio de puntas y colas  53.7 
Alc./Vol. 

 
Nuestros mezcales son elaborados por experimen-
tados maestros mezcalilleros indígenas zapotecos 
de la zona de los valles centrales de Oaxaca donde 
se fabrica el mezcal de mejor calidad de nuestro 
país. 

Vista: Cristalina 
 
Olfato: Maguey cocido, herbal, tonos 
a zumo de mandarina. 
 
Gusto: Suaves tonos cítricos. 
 
Maridaje: Pescados, mariscos. 
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Nuestra Soledad, Mezcal 100% de Aga-
ve, procedente de una tradición ances-
tral, elaborado artesanalmente por 
manos que conservan la tradición de 
cultivar y producir este Elixir de Dioses, 
impregnando su espíritu y pasión para 
toda una eternidad.  

Jamás solos, Mezcal Nuestra Soledad te acompaña 

¡Toda una eternidad! 

Mezcales joven 100 % Agave Angustifolia 
(Espadín). 
 

Agave Maduro  .8 - 9 años. 
 

Cocido en horno tradicional. 
 

Molienda realizada en molino tipo egip-
cio 

 
Fermentado en tinas de madera de pi-
no. 

 
Bebida tradicional mexicana obtenida 
por doble destilación en alambiques de 
cobre donde el ajuste de su riqueza al-
cohólica se obtiene por medio de pun-
tas y colas  45.3 Alc./Vol. 

 
Tres presentaciones bajo un mismo nombre 
1. De Santiago Matatlán 
2. De San Baltazar Guelavila y, 
3. De Ejutla  
 



DYPSO: Dios de la Bebida + Epicuro: Filosofo Griego 
 
Epicureísmo: Búsqueda de una buena vida feliz mediante la adminis-
tración inteligente y responsable de placeres EPICUREÍSTAS  
 
El amor es lo que da alegría a las personas. 

Mezcal fresco y herbáceo con aromas de flores blancas y notas 
ahumadas delicadas; su aroma evoluciona a frutos secos y tro-
picales. Al paladar tiene una entrada suave, especiada, seco 
pero redondo. La mezcla de las dos variedades de agave hace 
que sea un mezcal con aromas interesantes, con estructura y 
perdurabilidad. Un complejo e interesante mezcal. 

Mezcal ensamble de dos variedades de agave: Angusti-
folia Haw y Salmiana. 
Mezcal Premium. Solo corazones, no puntas o cabezas 
resultantes de la destilación. 
Producido en el municipio de San Felipe, Guanajuato. 
Mezcal del siglo XXI, por su innovación en sus procesos. 
Empresa 100 % Verde: 

Máximo aprovechamiento del agua. 
No tala de árboles, no emisión de humo o gas a la 
atmósfera, aprovechamiento de residuos sólidos. 
Campaña permanente de reforestación. 
Protección de la biodiversidad. 

Empresa con enfoque social, que busca le revaloración 
de las raíces y de la mexicanidad. 

Mezcal 100 % Agave 38° Alc/Vol. Denominación de origen 

Árbol mágico y cósmico ancestral. 
 

Botica para los hombres, morada de genios y divini-
dades de muchas culturas en el mundo. 

 
Alimento del bosque, raíces, historia. 

 
Purificador de sangre y espíritu. 

 
Pasión y sabiduría 
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DYPSO: Dios de la Bebida + Epicuro: Filosofo Griego 
 
Epicureísmo: Búsqueda de una buena vida feliz mediante la adminis-
tración inteligente y responsable de placeres EPICUREÍSTAS  
 
El amor es lo que da alegría a las personas. 

A la vista un color oro pálido, brillante y limpio. Excelente 
complejidad en cuerpo, ofreciendo untuosidad en el paladar. 
En nariz exhibe marcadas notas herbáceas derivadas del aga-
ve, así como cítrica (cáscara de toronja) y de vainilla. Acompa-
ñadas con un sutil nota de humo. En boca, la nota es amable y 
estimulante, con acidez agradable, y un conjunto que denota 
el paso por madera de forma equilibrada. 
Mezcal fino y elegante con final herbal y dulce. 

Mezcal ensamble de dos variedades de agave: Angusti-
folia Haw y Salmiana. 
Mezcal Premium. Solo corazones, no puntas o cabezas 
resultantes de la destilación. 
Reposado por 6 meses en barrica de roble blanco ameri-
cano. 
Producido en el municipio de San Felipe, Guanajuato. 
Mezcal del siglo XXI, por su innovación en sus procesos. 
Empresa 100 % Verde: 

Máximo aprovechamiento del agua. 
No tala de árboles, no emisión de humo o gas a la 
atmósfera, aprovechamiento de residuos sólidos. 
Campaña permanente de reforestación. 
Protección de la biodiversidad. 

Empresa con enfoque social, que busca le revaloración 
de las raíces y de la mexicanidad. 

Mezcal 100 % Agave 38° Alc/Vol. Denominación de origen 

Árbol mágico y cósmico ancestral. 
 

Botica para los hombres, morada de genios y divini-
dades de muchas culturas en el mundo. 

 
Alimento del bosque, raíces, historia. 

 
Purificador de sangre y espíritu. 

 
Pasión y sabiduría 

Elegancia y Carácter 

Fortaleza de Magueyales 

Recomendaciones para disfrutar: Digestivo. En las rocas 
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DYPSO: Dios de la Bebida + Epicuro: Filosofo Griego 
 
Epicureísmo: Búsqueda de una buena vida feliz mediante la adminis-
tración inteligente y responsable de placeres EPICUREÍSTAS  
 
El amor es lo que da alegría a las personas. 

Cristalino y transparente a la vista, de excelente cuerpo y 
aperlado.  
Con los aromas propios a los agaves de los que está hecho: 
Las notas cítricas (hoja de limón) del Espadín y tenues notas 
vegetales (canela, manzana, yerbas frescas) del Salmiana.  
Al tacto, aromas a maguey cocido y a hierbas frescas. 
Al gusto, inicialmente se percibe un ataque intenso propio 

del mejor de los mezcales. Un paso suave por la garganta y 

generosa herencia de sabores (Lácteos, Cítrico y Vegetales) 

en el paladar, son propios de este mezcal. 

Mezcal ensamble de dos variedades de agave: Angusti-
folia Haw y Salmiana. 
Mezcal Premium. Solo corazones, no puntas o cabezas 
resultantes de la destilación. 
Ajuste de grado alcohólico con agua purificada. 
Producido en el municipio de San Felipe, Guanajuato. 
Mezcal del siglo XXI, por su innovación en sus procesos. 
Empresa 100 % Verde: 

Máximo aprovechamiento del agua. 
No tala de árboles, no emisión de humo o gas a la 
atmósfera, aprovechamiento de residuos sólidos. 
Campaña permanente de reforestación. 
Protección de la biodiversidad. 

Empresa con enfoque social, que busca le revaloración 
de las raíces y de la mexicanidad. 

Mezcal 100 % Agave 40° Alc/Vol. Denominación de origen 

Árbol mágico y cósmico ancestral. 
 

Botica para los hombres, morada de genios y divini-
dades de muchas culturas en el mundo. 

 
Alimento del bosque, raíces, historia. 

 
Purificador de sangre y espíritu. 

 
Pasión y sabiduría 

La imaginación es nuestro límite, la de-
gustación perfecta es la que adorna los 
mejores momentos de nuestra vida.  
Arrebato 40, es Literalmente un Arrebato 

de Libertad.  

Perfecto para mezclarse con sabores cítricos.  
Ideal para tomarse frío, en las rocas o solo acompañado de naranja 

y sal (puede ser fina, de gusano o chile en polvo). 
Ampliamente recomendado como aperitivo y digestivo. 
Equilibrio perfecto con la Comida Tradicional Mexicana.   
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FFFICHAICHAICHA   TTTÉCNICAÉCNICAÉCNICA   

Es un producto elaborado cien por cien-
to con agave azul, tequilana—weber a 
base de una doble destilación, con ma-
terias primas de la más alta calidad y 
avalado por la Norma oficial Mexicana. 
 (NOM-Z53C). 
 
Características: De gran luminosidad, 
transparencia y brillantez, color crista-
lino de mediana intensidad con un gran 
cuerpo. 38° de grado alcohólico.  
 
El Zacatecano Joven recibe medalla de 
oro por el San Francisco World Spirits 
Competition 2010. 

Destiladora El Zacatecano, fue fun-

dada en 1910 por el Sr. Aurelio Lamas 
Correa en la comunidad de Huitzila, Zac. 
región en la que el Agave Azul Tequilana 
Weber crece. La empresa desde su ori-
gen ha mantenido las tradiciones de su 
fundador original, con productos únicos 
galardonados tanto a nivel nacional como 
internacional. 
 
El Zacatecano como la primera destilería 
en el estado, comenzó como una peque-
ña empresa familiar, con una devoción in-
quebrantable a la calidad. La destilería 
ahora100 años después sigue mante-
niendo la misma calidad y devoción en la 
elaboración de sus productos.  
 

"Nuestros principios están basados en la honestidad 
y responsabilidad  que nos han distinguido desde 
nuestros inicios."  

ventas.comercializadora@grupo-crusan.com.mx 



FFFICHAICHAICHA   TTTÉCNICAÉCNICAÉCNICA   

Es un producto elaborado cien por ciento con 
agave azul tequilana weber a base de una do-
ble destilación, con materias primas de la más 
alta calidad y avalado por la Norma oficial 
Mexicana (NOM-Z53C). 
Características: Reposado en barricas de ro-
ble blanco canadiense por un periodo de 6 
meses, obteniendo así su aroma y bouquet ca-
racterístico. De gran luminosidad, transpa-
rencia y brillantez, color amarillo dorado de 
mediana intensidad con un gran cuerpo. 38° 
de grado alcohólico. 
 
El Zacatecano Reposado recibe medalla de 
oro por el San Francisco World Spirits Com-
petition 2010. 
 
El “2008 Agave Spirits Challenge”  otorga  a El 
Zacatecano Reposado Medalla de Plata ,  

Destiladora El Zacatecano, fue fun-

dada en 1910 por el Sr. Aurelio Lamas 
Correa en la comunidad de Huitzila, Zac. 
región en la que el Agave Azul Tequilana 
Weber crece. La empresa desde su ori-
gen ha mantenido las tradiciones de su 
fundador original, con productos únicos 
galardonados tanto a nivel nacional como 
internacional. 
 
El Zacatecano como la primera destilería 
en el estado, comenzó como una peque-
ña empresa familiar, con una devoción in-
quebrantable a la calidad. La destilería 
ahora100 años después sigue mante-
niendo la misma calidad y devoción en la 
elaboración de sus productos.  
 

"Nuestros principios están basados en la honestidad 
y responsabilidad  que nos han distinguido desde nues-
tros inicios."  
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FFFICHAICHAICHA   TTTÉCNICAÉCNICAÉCNICA   

Es un supremo elaborado cien por ciento con agave azul te-
quilana weber a base de una doble destilación, con mate-
rias primas de la más alta calidad y avalado por la Norma 
oficial Mexicana (NOM-Z53C). 
Características: Reposado en barricas de roble blanco ca-
nadiense por un periodo de 18 meses, obteniendo así su 
aroma y bouquet acoñacado característico. De gran lumino-
sidad, transparencia y brillantez, color amarillo dorado 
de gran intensidad con un gran cuerpo. 38° de grado al-
cohólico. 
  
El Zacatecano Añejo, mezcal producido en el municipio del 
Teúl de Gonzalez Ortega, fue galardonado como el Mejor 
Mezcal del Mundo por el San Francisco World Spirits Com-
petition 2010, ya que recibió la doble medalla de oro en la 
categoría Mejor Mezcal.  
 
El “2008 Agave Spirits Challenge”  otorga a El Zacatecano 
Añejo  Medalla de Platino (Máxima Medalla Otorgada),  Me-
jor Mezcal en su categoría  Producto favorito por los jueces  

Destiladora El Zacatecano, fue funda-
da en 1910 por el Sr. Aurelio Lamas Co-
rrea en la comunidad de Huitzila, Zac. re-
gión en la que el Agave Azul Tequilana 
Weber crece. La empresa desde su origen 
ha mantenido las tradiciones de su funda-
dor original, con productos únicos galar-
donados tanto a nivel nacional como in-
ternacional. 
 
El Zacatecano como la primera destilería 
en el estado, comenzó como una pequeña 
empresa familiar, con una devoción in-
quebrantable a la calidad. La destilería 
ahora100 años después sigue mantenien-
do la misma calidad y devoción en la ela-
boración de sus productos.  

"Nuestros principios están basados en la honestidad 
y responsabilidad  que nos han distinguido desde nues-
tros inicios."  

ventas.comercializadora@grupo-crusan.com.mx 



Es una empresa social que exalta cada 
una de las tradiciones de los pueblos 
Oaxaqueños productores de Mezcal, por 
lo cual todo su sistema de producción es 
básicamente artesanal. Impregnando en 
cada uno de sus productos lo místico, lo 
exótico y lo bello que provoca y evoca es-
ta majestuosa bebida en las añoranzas del 
pasado y nuestra cosmovisión del futuro. 
 
Grupo Yuu Baal, está formada en su totali-
dad por productores de San Juan del Río, 
San Luis del Rio Tlacolula, algunas pobla-
ciones de los Albarradas y de la zona de 
Yautepec, Oaxaca. 
 
La CALIDAD de los Magueyes se inicia en 
la tierra y en el cuidado de los mismos; 
todos los trabajos, como son: la siembra, 
el corte y la destilación se realizan de for-
ma manual, se trata de procesos siempre 
respetuosos con el medio ambiente. 

Espíritu de la Tierra y El Fuego 

Producto: Botella de Mezcal Joven de 
750 ml 100 % Agave. 

 
Tipo de Maguey: Espadín (Agave An-
gustifolia Haw) Cultivado. 

 
Maestro Mezcalero: Isaías Martínez 
Juan 

 
Procedencia: San Juan del Río, Tlaco-
lula, Oaxaca 

 

MMEZCALEZCAL  ELABELABORADOORADO  ARTESANALMARTESANALMENTEENTE  YY  

DESTILADESTILADODO  ENEN  OLLASOLLAS  DEDE  COBCOBRERE  

MMMEZCALEZCALEZCAL   JJJOVENOVENOVEN   100 % A100 % A100 % AGAVEGAVEGAVE   

De olor dulce y maduro con la presencia 
de minerales, olor a tierra mojada, hier-
bas, cacao y ahumado. De sabor muy refi-
nado y con un arcoíris muy definido. Muy 
poca acidez. Sabor a hierbas, pimienta, flo-
res, vainilla, ciruela pasa, mango, cedro, 
maderas. Al inicio deja un sabor dulce y un 
ligero amargo en el retrogusto. El pase por 
la garganta es muy bueno y queda una 
sensación herbal/pimienta en la lengua lo 
que hace que persista el dulce amargo y la 
madera. 

ventas.comercializadora@grupo-crusan.com.mx 



Es una empresa social que exalta cada 
una de las tradiciones de los pueblos 
Oaxaqueños productores de Mezcal, por 
lo cual todo su sistema de producción es 
básicamente artesanal. Impregnando en 
cada uno de sus productos lo místico, lo 
exótico y lo bello que provoca y evoca es-
ta majestuosa bebida en las añoranzas del 
pasado y nuestra cosmovisión del futuro. 
 
Grupo Yuu Baal, está formada en su totali-
dad por productores de San Juan del Río, 
San Luis del Rio Tlacolula, algunas pobla-
ciones de los Albarradas y de la zona de 
Yautepec, Oaxaca. 
 
La CALIDAD de los Magueyes se inicia en 
la tierra y en el cuidado de los mismos; 
todos los trabajos, como son: la siembra, 
el corte y la destilación se realizan de for-
ma manual, se trata de procesos siempre 
respetuosos con el medio ambiente. 

Espíritu de la Tierra y El Fuego 

Producto: Botella de Mezcal Joven de 
750 ml 100 % Agave, con 6 meses de 
maduración en barricas de roble 
blanco americano. 

 
Tipo de Maguey: Espadín (Agave An-
gustifolia Haw) Cultivado. 

 
Maestro Mezcalero: Isaías Martínez 
Juan 

 
Procedencia: San Juan del Río, Tlaco-
lula, Oaxaca 

 

MMEZCALEZCAL  ELABELABORADOORADO  ARTESANALARTESANALMENTEMENTE  YY  

DESTILADESTILADODO  ENEN  OLLASOLLAS  DEDE  COCOBREBRE  

MMMEZCALEZCALEZCAL   RRREPOSADOEPOSADOEPOSADO   100 % A100 % A100 % AGAVEGAVEGAVE   

El Mezcal reposado siempre tendrá un va-
lor privilegiado tanto en el aperitivo como 
en el acompañamiento de la sobre mesa. 
Color oro pálido de gran cuerpo y excelen-
te aroma, se percibe una extrema fuerza 
de seducción al paladar, debido al excelso 
proceso de maduración, cualidad que lo 
coloca en otro nivel, con los más finos y 
excitantes licores. Ideal para los momen-
tos más especiales de la vida, solo para los 
sentidos más sensibles y exigentes de nue-
vas aventuras de altura. 

ventas.comercializadora@grupo-crusan.com.mx 



Es una empresa social que exalta cada 
una de las tradiciones de los pueblos 
Oaxaqueños productores de Mezcal, por 
lo cual todo su sistema de producción es 
básicamente artesanal. Impregnando en 
cada uno de sus productos lo místico, lo 
exótico y lo bello que provoca y evoca es-
ta majestuosa bebida en las añoranzas del 
pasado y nuestra cosmovisión del futuro. 
 
Grupo Yuu Baal, está formada en su totali-
dad por productores de San Juan del Río, 
San Luis del Rio Tlacolula, algunas pobla-
ciones de los Albarradas y de la zona de 
Yautepec, Oaxaca. 
 
La CALIDAD de los Magueyes se inicia en 
la tierra y en el cuidado de los mismos; 
todos los trabajos, como son: la siembra, 
el corte y la destilación se realizan de for-
ma manual, se trata de procesos siempre 
respetuosos con el medio ambiente. 

Espíritu de la Tierra y El Fuego 

Producto: Botella de Mezcal Joven de 
750 ml 100 % Agave, con 12 meses de 
maduración en barricas de roble 
blanco americano. 

 
Tipo de Maguey: Espadín (Agave An-
gustifolia Haw) Cultivado. 

 
Maestro Mezcalero: Isaías Martínez 
Juan 

 
Procedencia: San Juan del Río, Tlaco-
lula, Oaxaca 

 

MMEZCALEZCAL  ELABELABORADOORADO  ARTESANARTESANALMENTEALMENTE  YY  

DESTILADESTILADODO  ENEN  OLLASOLLAS  DEDE  COBRECOBRE  

MMMEZCALEZCALEZCAL   AAAÑEJOÑEJOÑEJO   100 % A100 % A100 % AGAVEGAVEGAVE   

Color ámbar de gran cuerpo y aroma, con 
sabor a madera y a frutos secos, ideal para 
aquellos paladares que desean encontrar 
en esta bebida, la combinación perfecta 
de lo natural y del buque de una madera 
que le da una nota importante para ser 
una de las bebidas exquisitas para la de-
gustación de todos los días especiales de 
nuestra vida. 

ventas.comercializadora@grupo-crusan.com.mx 



Es una empresa social que exalta cada 
una de las tradiciones de los pueblos 
Oaxaqueños productores de Mezcal, por 
lo cual todo su sistema de producción es 
básicamente artesanal. Impregnando en 
cada uno de sus productos lo místico, lo 
exótico y lo bello que provoca y evoca es-
ta majestuosa bebida en las añoranzas del 
pasado y nuestra cosmovisión del futuro. 
 
Grupo Yuu Baal, está formada en su totali-
dad por productores de San Juan del Río, 
San Luis del Rio Tlacolula, algunas pobla-
ciones de los Albarradas y de la zona de 
Yautepec, Oaxaca. 
 
La CALIDAD de los Magueyes se inicia en 
la tierra y en el cuidado de los mismos; 
todos los trabajos, como son: la siembra, 
el corte y la destilación se realizan de for-
ma manual, se trata de procesos siempre 
respetuosos con el medio ambiente. 

Espíritu de la Tierra y El Fuego 

Producto: Botella de Mezcal Joven de 750 ml 
100 % Agave. 

 
Tipo de Maguey: Tobalá (Agave Potatorum 
Zucc. 

 
Maestro Mezcalero: Isaías Martínez Juan 

 
Procedencia: San Juan del Río, Tlacolula, Oaxaca 

 

MMEZCALEZCAL  ELAELABORADOBORADO  ARTESANARTESANALMENTEALMENTE  YY  DESTILDESTILADOADO  

ENEN  OLLASOLLAS  DEDE  CCOBREOBRE  

MMMEZCALEZCALEZCAL   JJJOVENOVENOVEN   100 % A100 % A100 % AGAVEGAVEGAVE   PPPOTATORUMOTATORUMOTATORUM   ZZZUCCUCCUCC   (T(T(TOBALÁOBALÁOBALÁ)))   

Es un Mezcal muy equilibrado de sabores muy dul-
ces y nobles al paladar. En olfato destaca un dulce 
muy intenso, con notas de té limón, hierbas de 
olor, un cocido intenso a planta de edad madura, 
de un olor fresco e inigualable. En el sabor encon-
tramos sabores verdes muy secos. En punta una 
ligera acidez en la parte media dulce y fresca amar-
go.  Un sabor particular  muy fuerte a campo a tie-
rra, a flores silvestres, ahumado, piedra, a vainilla, 
clavo, jazmín, durazno y manzana. 

ventas.comercializadora@grupo-crusan.com.mx 



Es una empresa social que exalta cada 
una de las tradiciones de los pueblos 
Oaxaqueños productores de Mezcal, por 
lo cual todo su sistema de producción es 
básicamente artesanal. Impregnando en 
cada uno de sus productos lo místico, lo 
exótico y lo bello que provoca y evoca es-
ta majestuosa bebida en las añoranzas del 
pasado y nuestra cosmovisión del futuro. 
 
Grupo Yuu Baal, está formada en su totali-
dad por productores de San Juan del Río, 
San Luis del Rio Tlacolula, algunas pobla-
ciones de los Albarradas y de la zona de 
Yautepec, Oaxaca. 
 
La CALIDAD de los Magueyes se inicia en 
la tierra y en el cuidado de los mismos; 
todos los trabajos, como son: la siembra, 
el corte y la destilación se realizan de for-
ma manual, se trata de procesos siempre 
respetuosos con el medio ambiente. 

Espíritu de la Tierra y El Fuego 

Producto: Botella de Mezcal Joven de 750 ml 
100 % Agave Silvestre. 

 
Tipo de Maguey: Madre Cuxe (Agave Karwinskii 
Zucc. Caballo (Agave Marmorata Roezl), etc. 
Silvestres (de recolección) 
Maestro Mezcalero: Isaías Martínez Juan 

 
Procedencia: San Juan del Río, Tlacolula, Oaxaca 

 

MMEZCALEZCAL  ELABORADOELABORADO  ARTESANALMENTEARTESANALMENTE  YY  DESTILADODESTILADO  

ENEN  OLLASOLLAS  DEDE  COBRECOBRE  

MMMEZCALEZCALEZCAL   JJJOVENOVENOVEN   100 % A100 % A100 % AGAVEGAVEGAVE   SILVESTRESILVESTRESILVESTRE   

Dependiendo del tipo de Maguey de que se trate 
son mezcales de sabores herbales, dulces y nobles 
al paladar. En olfato destacan notas intensas a ve-
getación, flores silvestres y a tierra, cocido intenso 
a planta de edad madura de un olor fresco e inigua-
lable. 

ventas.comercializadora@grupo-crusan.com.mx 
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Don Mateo de la Sierra, es la carta de pre-
sentación de la familia Vieyra, casa produc-
tora de mezcal tradicional, conservando 
métodos de elaboración artesanal sus ma-
estros mezcaleros por cinco generaciones 
han producido destilados de maguey en la 
Vinata. El respeto por nuestra tierra, los ma-
gueyes milenarios y las costumbres de nues-
tro pueblo mestizo por esta bebida ritual, 
festiva y estimulante de origen natural, es 
nuestra filosofía.  
Somos una empresa con 
ondas raíces morelianas, 
comprometida con nues-
tros consumidores para 
ofrecerles calidad en la 
gran variedad de mezcales 
artesanales que creamos bajo 
nuestras reconocidas marcas 
registradas. 

CUPREATA TRADICIONAL BLANCO 

Productores: Familia Vieyra Vargas. 
Maestro Mezcalero: José Emilio Vieyra Rangel. 
Región de Origen: Pino Bonito municipio de Morelia, 
Michoacán. 
Clasifica- ción: Bebida Alcohólica tradicional. 
Rique- za alcohólica: 48º Alc. 

Color: Blanco (Totalmente cristalino 
sin partículas suspendidas. 
Variedad del Maguey: Cupreata 

(Cultivado en plantaciones 6 y 8 años 
de edad). 
Lugar de origen del maguey: Tacambaro. 
Tipo de elaboración: Artesanal. 
JIMA: Despencado manual con trinchera 
afilada. 

Horno: De Piedra volcánica formando una 
estructura cóncava bntn. 

Molienda: Manuel con hacha y mecánica con 
molino. 

Tina de fermentación: Madera de encino. 
Destilador: Alambique tipo filipino (Fondo cazo de cobre, cuerpo de madera y 
tapa de acero inoxidable). 
Número de destilaciones: 2, con ajuste de riqueza alcohólica  con agua trides-
tilada. 

Destiladora Michoacana de Mezcales Tradicionales  

ventas.comercializadora@grupo-crusan.com.mx 



Productores: Familia Vieyra Vargas. 
Maestro Mezcalero: José Emilio Vieyra Rangel. 
Región de Origen: Pino Bonito municipio de 
Morelia, Micho- acán. 
Clasifica- ción: Bebida Alcohólica tradicional. 
Ri- queza alcohólica: 45º Alc. 

Color: Ambar 
Variedad del Maguey: Cupreata 

(Cultivado en plantaciones 6 y 8 
años de edad). 
Lugar de origen del maguey: Ta-
cambaro. 
Tipo de elaboración: Artesanal. 
JIMA: Despencado manual con 

trinchera afilada. 
Horno: De Piedra volcánica forman-

do una estructura cóncava bntn. 
Molienda: Manuel con hacha y mecánica 

con molino. 
Tina de fermentación: Madera de encino. 

Destilador: Alambique tipo filipino (Fondo cazo de cobre, cuerpo de ma-
dera y tapa de acero inoxidable). 
Número de destilaciones: 2 con ajuste de riqueza alcohólica  con agua 
tridestilada. 

Don Mateo de la Sierra, es la carta de pre-
sentación de la familia Vieyra, casa producto-
ra de mezcal tradicional, conservando méto-
dos de elaboración artesanal sus maestros 
mezcaleros por cinco generaciones han pro-
ducido destilados de maguey en la Vinata. El 
respeto por nuestra tierra, los magueyes mi-
lenarios y las costumbres de nuestro pueblo 
mestizo por esta bebida ritual, festiva y esti-
mulante de origen natural, es nuestra filosof-
ía.  
Somos una empresa con ondas 
raíces morelianas, comprome-
tida con nuestros consumi-
dores para ofrecerles calidad 
en la gran variedad de mez-
cales artesanales que crea-
mos bajo nuestras reconocidas 
marcas registradas. 

CUPREATA AMADERADO REPOSADO 

Destiladora Michoacana de Mezcales Tradicionales  

ventas.comercializadora@grupo-crusan.com.mx 
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SAL DE CHAPULIN 
GUXHARU, tratando de preservar nuestras tradiciones  y raíces elaboró una sal de Cha-
pulín utilizando una variedad de chiles y especies originarias de Oaxaca dándole ese sa-
bor único que acompañada con naranja es el complemento ideal para saborear un buen 
mezcal. 
 
SAL DE GUSANO 
Desde tiempos pasados uno de los elementos que han conferido al mezcal su reputación 
de bebida exótica ha sido sin duda el gusano, nacido en el propio corazón del agave. 
 
Conocido como gusano del maguey, fue introducido en la preparación del mezcal alre-
dedor de 1840. El gusano se añade en el momento de embotellar la bebida, dando al mez-
cal su especial sabor. 
 
Asimismo, es tradición degustar el mezcal acompañándolo de la llamada sal de gusano, 
preparada con sal de mesa, y una mezcla de chile de árbol y gusano que previamente se 
ha tostado y molido. 
 
 GUXHARU le dio un toque personal al elaborar las SAL DE GUSANO de manera artesa-
nal  con tres diferentes chiles molidos y especias dándole un sabor  único agradable al 
paladar  y acompañado de un buen mezcal es  toda una experiencia. 
 

FICHA TÉCNICA 

GUXHARU palabra zapo-
teca del Istmo que signifi-
ca CHAPULIN nace con el 
afán de dar a conocer  los 
sabores mas extraordina-
rios proporcionados por 
la madre naturaleza. 

Aunque GUXHARU esta enfocada  en sus sabores tradicionales de gusano y chapulín a saborearse con un buen mezcal, 
también se puede utilizar en coctelera como con cerveza artesanal y el ya legendario “pulque ”ya que el escarchar un 
vaso o tarro con sal de gusano de sabores da al paladar una deliciosa experiencia. 
 

SAL NATURAL CON GUSANO                      MENTA 
SAL DE JAMAICA                 JENGIBRE 
SAL DE YERBABUENA      FINAS HIERBAS 
SAL DE POLEO        MANGO 
SAL DE TAMARINDO       PIÑA 
SAL DE COCOA        FRESA 
SAL DE CAFÉ        TODA ESTA VARIEDAD DE SABORES ELABORADOS 
SAL DE MOLE        CON GUSANO DE MAGUEY Y SAL DE MAR. 
SAL DE ANÍS     

Desde tiempos remotos, la sal de 
gusano ha estado enfocada a to-
marse con mezcal, sin embargo 
Guxharu quiso darle un enfo-
que diferente mas vanguardista 
abarcando otros mercados como 
la cerveza artesanal, coctelera, 
pulque o bien el maridaje, pero 
conservando nuestras raíces ela-
borando la sal a la usanza pre-
hispánica y preservando nues-
tras tradiciones para dar a cono-
cer el sabor de nuestra tierra, el 
sabor de MÉXICO… 

ventas.comercializadora@grupo-crusan.com.mx 


