FICHA TECNICA i GRUPO

COMERCIALIZADORA

Agave de Cortes, Mezcal Joven o Blanco, Alta Calidad, Mezcal Tradicional Pre-
mium.

Con la calidad que garantiza un maguey maduro, mismo que fue sembrado en 1999.
Elaborado en la forma mas tradicional y artesanal que utilizaban nuestros antepasados,
AGAVE DE conocimiento que ha sido transmitido a través de los afios de generacion en generacion

desde sus inicios en 1890.
CORTES Cocido en horno tradicional.

. Molienda realizada en molino tipo egipcio (tradicional, rueda de cantera, la traccion es un caballo).

PREMIUM MEZCAL %—
[ ]

° Fermentado en tinas de madera de pino.

. Bebida Tradicional Mexicana obtenida por doble destilacion donde el ajuste de su riqueza alcohdlica
se obtiene por medio de puntas y colas. 40 % Alc. Vol.

. Nuestros mezcales son elaborados por experimentados maestros mezcalilleros indigenas zapotecos de

la zona de valles centrales de Oaxaca, donde se fabrica el mezcal de mejor calidad de nuestros pais,
especificamente de Santiago Matatlan, Oaxaca, México —capital mundial del mezcal-

Vista: Cristalino
Olfato: Herbal, maguey cocido.
Gusto: Suave aterciopelado.
Maridaje: Pescados y mariscos

@ ‘ Agave Angustifolia -espadin-

El maguey de mas amplia distribucion, ancestro del maguey azul tequi-
lero y del henequén.

i Chelem (maya), Doba-yej (zapoteco: maguey de flor),

‘ Hamoc (seri), Juya cuu {(mayo: mezcal del monte),

BLANCO MEZCAL o . _
IWHESPADINAGAVE Yavi incoyo (mixteco), amole, bacanora, maguey de campo, espadilla,
40% Alc. by Vol. (80 PROOF -
sm-n"ipo(wmcm espadin, mezcal, zapupe

N«.Com.75rornl

ventas.comercializadora@grupo-crusan.com.mx
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PREMIUM MEZCAL

FICHA TECNICA

AGAVE DE
CORTES

Agave de Cortes, Mezcal Reposado, Alta Calidad, Mezcal Tradicional Premium.

Con la calidad que garantiza un maguey maduro, mismo que fue sembrado en 1999.

Elaborado en la forma mas tradicional y artesanal que utilizaban nuestros antepasados,

conocimiento que ha sido transmitido a través de los afios de generacion en generacion

desde sus inicios en 1890.

Cocido en horno tradicional.

Molienda realizada en molino tipo egipcio (tradicional, rueda de cantera, la traccion es un caballo).

. Fermentado en tinas de madera de pino.

. Bebida Tradicional Mexicana obtenida por doble destilacion donde el ajuste de su riqueza alcohdlica se
obtiene por medio de puntas y colas. 40 % Alc. Vol. Madurada en barricas de roble blanco americano por
10 meses.

. Nuestros mezcales son elaborados por experimentados maestros mezcalilleros indigenas zapotecos de la

zona de valles centrales de Qaxaca, donde se fabrica el mezcal de mejor calidad de nuestros pais, especi-

ficamente de Santiago Matatlan, Oaxaca, México —capital mundial del mezcal-

Vista: Color amarillo pajizo, transparente y brillante.

Olfato: Aroma suave, con toques de chocolate y notas de frutas citricas, herbal,
Maguey cocido, menta, amaderado.

Gusto: Suave, aterciopelado, ligero y dulce. En su final se aprecian esencias de
frutas secas.

Maridaje: Con mole o chiles en nogada.

Agave Angustifolia -espadin-

El maguey de mas amplia distribucion, ancestro del maguey azul tequi-
lero y del henequén.

Chelem (maya), Doba-yej (zapoteco: maguey de flor),

Hamoc (seri), Juya cuu (mayo: mezcal del monte),

Yavi incoyo (mixteco), amole, bacanora, maguey de campo, espadilla,
espadin, mezcal, zapupe

ventas.comercializadora@grupo-crusan.com.
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COMERCIALIZADORA

Agave de Cortes, Mezcal Reposado con Gusano, Alta Calidad,
Mezcal Tradicional Premium.

Con la calidad que garantiza un maguey maduro, mismo que fue sembrado en 1998.

° Elaborado en la forma mas tradicional y artesanal que utilizaban nuestros antepasados,
conocimiento que ha sido transmitido a través de los afios de generacion en generacion
desde sus inicios en 1890.

. Cocido en horno tradicional

. Molienda realizada en molino tipo egipcio (tradicional, rueda de cantera, la traccion es un caballo).

. Fermentado en tinas de madera de pino.

. Bebida Tradicional Mexicana obtenida por doble destilacion donde el ajuste de su riqueza alcohdlica se
obtiene por medio de puntas y colas. 40 % Alc. Vol. Madurada en barricas de roble blanco americano
por 10 meses, enriquecida con gusano de maguey.

. Nuestros mezcales son elaborados por experimentados maestros mezcalilleros indigenas zapotecos de

la zona de valles centrales de Oaxaca, donde se fabrica el mezcal de mejor calidad de nuestros pais, es-

pecificamente de Santiago Matatlan, Oaxaca, México —capital mundial del mezcal-

Vista: Color amarillo pajizo, transparente y brillante.

Olfato: Aroma suave, con toques de chocolate y notas de frutas citricas, herbal, Maguey cocido,
menta, amaderado.

Gusto: Suave, aterciopelado, ligero y dulce. En su final se aprecian esencias de frutas secas.

Maridaje: Con mole o chiles en nogada.

Agave Angustifolia -espadin-

El maguey de mas amplia distribucion, ancestro del maguey azul te-
quilero y del henequén.

Chelem {maya), Doba-yej (zapoteco: maguey de flor),

Hamoc (seri), Juya cuu (mayo: mezcal del monte),

Yavi incoyo {mixteco), amole, bacanora, maguey de campo, espadilla,
espadin, mezcal, zapupe

ventas.comercializadora@grupo-crusan.com.mx
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PREMIUM MEZCAL

BOTTLED OF ORIGIN
Net. Cont. 750 ml

FICHA TECNICA

e

AC

AGAVEDE
CORTES

CRUSAN

Agave de Cortes, Mezcal Afiejo, Alta Calidad, Mezcal Tradicional Premium.

. Con la calidad que garantiza un maguey maduro, mismo que fue sembrado en 1996.

. Elaborado en la forma mas tradicional y artesanal que utilizaban nuestros antepasados,

conocimiento que ha sido transmitido a través de los afos de generacion en generacion

desde sus inicios en 1890.

Cocido en horno tradicional

Molienda realizada en molino tipo egipcio (tradicional, rueda de cantera, la traccion es un caballo).

° Fermentado en tinas de madera de pino.

. Bebida Tradicional Mexicana obtenida por doble destilacion donde el ajuste de su riqueza alcohdlica se
obtiene por medio de puntas y colas. 40 % Alc. Vol. Madurada en barricas de roble blanco americano
por 20 meses.

. Nuestros mezcales son elaborados por experimentados maestros mezcalilleros indigenas zapotecos de
la zona de valles centrales de Oaxaca, donde se fabrica el mezcal de mejor calidad de nuestros pais, es-
pecificamente de Santiago Matatlan, Oaxaca, México —capital mundial del mezcal-

Premios: Medalla de Platino “Best in Class”
en el Santa Barbara Tequila Harvest 2011.

Vista: Color cobre antiguo.

Olfato: Es complejo, predomina especias, agave cocido, madera y vainilla.
Gusto: Suave, especias, madera, pimienta y agave cocido.

Maridaje: Cochinita Pibil.

Agave Angustifolia -espadin-

El maguey de mas amplia distribucion, ancestro del maguey azul te-

quilero y del henequén.

Chelem {maya), Doba-yej (zapoteco: maguey de flor),

Hamoc (seri), Juya cuu {mayo: mezcal del monte),

Yavi incoyo (mixteco), amole, bacanora, maguey de campo, espadilla,

espadin, mezcal, zapu pe
ventas.comercializadora@grupo-crusan.com.mx
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&V GRUPO

COMERCIALIZADORA

- Agave de Cortes, Mezcal Extra—Aiiejo, Alta Calidad,
Mezcal Tradicional Premium.

FICHA TECNICA

AGAVE DE ° Con la calidad que garantiza un maguey maduro, mismo que fue sembrado eén 1995,
Elaborado en la forma mas tradicional y artesanal que utilizaban nuestros antepasados,

CORTES conocimiento que ha sido transmitido a través de los afios de generacion en generacion -
desde sus inicios en 1890.
° Cocido en horno tradicional
° Molienda realizada en molino tipo egipcio (tradicional, rueda de cantera, la traccion es un caballo).
° Fermentado en tinas de madera de pino.
° Bebida Tradicional Mexicana obtenida por doble destilacion donde el ajuste de su riqueza alcoholica se

obtlene por medio de pu ntas y colas. 40 % Alc. VoI Madurada en barrlcas de roble blanco fra nces por 3
anos 8 meses.

° Nuestros mezcales son elaborados por experlmentados maestros mezcalllleros |nd|genas zapotecos de
la zona de valles centrales de Oaxaca, donde se fabrica el mezcal de mejor calidad de nuestros pais, es-
pecificamente de Santiago Matatlan, Oaxaca, México —capital mundial del mezcal-

Vista: Reflejos cafés, rojizos y Cobre conforman su esencia = °

Olfato: . Suave, se perciben notas de agave cocido, chocolate, pera, canela, nuez, datil, almendra.:

Gusto: Posee caracter. Notas de agave y cedro. Ligeros matices de vainilla y caramelo. Sensacion de
agradable calor, sensacion de haber degustado un postre.

Maridaje: Mole. Como digestivo con chocolate o con granos de café cubiertos de chocolate.

Agave Angustifolia -espadin-

El maguey de mas amplia distribucion, ancestro del maguey azul te-
quilero y del henequén.

Chelem (maya), Doba-yej (zapoteco: maguey de flor),

Hamoc (seri), Juya cuu (mayo: mezcal del monte},

Yavi incoyo (mixteco), amole, bacanora, maguey de campo, espadilla,
espadin, mezcal, zapupe .

ventas comeruahzadora@grupo -crusan.com.mx



GRUPO

COMERCIALIZAORA

100 % Agave Semi-silvestre

Vista: Cristalina

) El Jolgorio mezcal joven o blanco. Alta calidad en
Olfato: Maguey cocido herbal. mezcal tradicional Premium.

Gusto: Suave,, aterciopelado Con la calidad que garantiza un maguey maduro,
aproximadamente 8 - 9 anos.

Maridaje: Pescados, mariscos, carnes.

Elaborado en la forma mas tradicional y artesanal
gue utilizaban nuestros antepasados, conocimien-
to que ha sido transmitido a través de los afos de
generacion en generacion desde 1890.

Cocido en horno tradicional.

Molienda realizada en molino tipo egipcio

Nuestros mezcales son elaborados por experimen-
tados maestros mezcalilleros indigenas zapotecos
de la zona de los valles centrales de Oaxaca donde
se fabrica el mezcal de mejor calidad de nuestro
pais.

ventas.comercializadora@grupo-crusan.com.mx



GRUPO

COMERCIALIZADORA

| Mot L Jotgorie gave Sibestre Tifloducantta [ Mericane)

100 % Agave silvestre

Vista: Cristalina

' _ El Jolgorio mezcal joven o blanco. Alta calidad en
Olfato: Maguey cocido, mandarina, e o e e e

cereza, aceituna.

_ Con la calidad que garantiza un maguey maduro,
Gusto: Suave,, aterciopelado aproximadamente 13 - 15 afios.

Maridaje: Pescados, mariscos. Elaborado en la forma més tradicional y artesanal
gue utilizaban nuestros antepasados, conocimien-
to que ha sido transmitido a través de los afos de
generacion en generacién desde 1890.

. Cocido en horno tradicional.

Molienda realizada en molino tipo egipcio

Nuestros mezcales son elaborados por experimen-
tados maestros mezcalilleros indigenas zapotecos
de la zona de los valles centrales de Oaxaca donde
se fabrica el mezcal de mejor calidad de nuestro
pais.

ventas.comercializadora@grupo-crusan.com.mx
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COMERCIALIZADORA

Vista: Cristalina
Olfato: Maguey cocido, geranio, vege-
tales, aceitilla, circuma, semilla de

cilantroy lima.

Gusto: Suave , aterciopelado

Maridaje: Pescados, mariscos, carnes.

Meiead L Jotporie dgave Sitbestre Mamorati (Tppeitate)

100 % Agave silvestre

El Jolgorio mezcal joven o blanco. Alta calidad en
mezcal tradicional Premium.

Con la calidad que garantiza un maguey maduro,
aproximadamente 12 - 20 anos.

Elaborado en la forma mas tradicional y artesanal
gue utilizaban nuestros antepasados, conocimien-
to que ha sido transmitido a través de los afos de
generacion en generacion desde 1890.

Cocido en horno tradicional.

Molienda realizada en molino tipo egipcio

Nuestros mezcales son elaborados por experimen-
tados maestros mezcalilleros indigenas zapotecos
de la zona de los valles centrales de Oaxaca donde
se fabrica el mezcal de mejor calidad de nuestro
pais.

ey floodis oo s prsclll

ventas.comercializadora@grupo-crusan.com.mx



GRUPO
CRUSAN

COMERCIALIZADORA

Vista: Cristalina

Olfato: Maguey cocido, citricos, plata-
no.

Gusto: Suave , aterciopelado

Maridaje: Pescados, mariscos, carnes.

100 % Agave silvestre %M ero 7006 prscolltl

El Jolgorio mezcal joven o blanco. Alta calidad en
mezcal tradicional Premium.

Con la calidad que garantiza un maguey maduro,
aproximadamente 10 afios.

Elaborado en la forma mas tradicional y artesanal

gue utilizaban nuestros antepasados, conocimien- o —
to que ha sido transmitido a través de los afos de
generacion en generacién desde 1890.

Cocido en horno tradicional.

Molienda realizada en molino tipo egipcio

Nuestros mezcales son elaborados por experimen-
tados maestros mezcalilleros indigenas zapotecos
de la zona de los valles centrales de Oaxaca donde
se fabrica el mezcal de mejor calidad de nuestro
pais.

ventas.comercializadora@grupo-crusan.com.mx



GRUPO
CRUSAN

COMERCIALIZADORA

Vista: Cristalina
Olfato: Maguey cocido, herbal, cedro.

Gusto: Suave , aterciopelado

Maridaje: Pescados, mariscos, carnes.

100 % Agave silvestre

El Jolgorio mezcal joven o blanco. Alta calidad en
mezcal tradicional Premium.

Con la calidad que garantiza un maguey maduro,
aproximadamente 13 - 15 ainos.

Elaborado en la forma mas tradicional y artesanal
gue utilizaban nuestros antepasados, conocimien-
to que ha sido transmitido a través de los afos de
generacion en generacién desde 1890.

Cocido en horno tradicional.

Molienda realizada en molino tipo egipcio

Nuestros mezcales son elaborados por experimen-
tados maestros mezcalilleros indigenas zapotecos
de la zona de los valles centrales de Oaxaca donde
se fabrica el mezcal de mejor calidad de nuestro
pais.

ventas.comercializadora@grupo-crusan.com.mx



GRUPO
CRUSAN Aot & Foponio Spsse Fotwstro Foarvinstis (Mo Cavins)

COMERCIALIZADORA

100 % Agave silvestre

Vista: Cristalina W

El Jolgorio mezcal joven o blanco. Alta calidad en

Olfato: Maguey cocido, herbal, cedro. Fremes | Free el Bre o,

Gusto: Suave,, aterciopelado Con la calidad que garantiza un maguey maduro,

aproximadamente 13 - 15 ainos.

Maridaje: Pescados, mariscos, carnes.

Elaborado en la forma mas tradicional y artesanal
gue utilizaban nuestros antepasados, conocimien- ,—\
to que ha sido transmitido a través de los afos de '
generacion en generacién desde 1890.

. Cocido en horno tradicional.

Molienda realizada en molino tipo egipcio

Nuestros mezcales son elaborados por experimen-
tados maestros mezcalilleros indigenas zapotecos
de la zona de los valles centrales de Oaxaca donde
se fabrica el mezcal de mejor calidad de nuestro
pais.

ventas.comercializadora@grupo-crusan.com.mx



GRUPO
CRUSAN

COMERCIALIZADORA

Vista: Cristalina

Olfato: Canela, jamaica, citricos, dul-
ce, miel, naranja, toronja.

Gusto: Suaves tonos a zumo de naran-
ja, notas a toronja.

Maridaje: Pescados, mariscos.

Ml EL Jotporie dgave Sifbestre Timmminsthic (Dnrit)

100 % Agave silvestre

El Jolgorio mezcal joven o blanco. Alta calidad en
mezcal tradicional Premium.

Con la calidad que garantiza un maguey maduro,
aproximadamente 9 - 14 afios.

Elaborado en la forma mas tradicional y artesanal
gue utilizaban nuestros antepasados, conocimien-
to que ha sido transmitido a través de los afos de
generacion en generacion desde 1890.

. Cocido en horno tradicional.

. Molienda realizada en molino tipo egipcio

Fermentado en tinas de madera de pino.

ey floodis oo s prscllls




& GRUPO
449 CRUSAN

COMERCIALIZADORA

(/

Vista: Cristalina

Olfato: Transporta a un ambiente
rustico donde se combinan la floray
la fauna, aromas a chayote, manzana,
mamey, pera, platano, membrillo,
anis y homus.

Gusto: Se aprecian notas de ciruela
pasa, nanches, frutas secas, granada,

especias y mole negro.

Maridaje: Pescados, mariscos, carnes.

Ml L Jotporie tgave Sifbestre dngustipitin (Tochuga)
100 % Agave semi -silvestre %Mmm/w/é

El Jolgorio mezcal joven o blanco. Alta calidad en
mezcal tradicional Premium.

Con la calidad que garantiza un maguey maduro,
aproximadamente 7 - 11 anos.

Elaborado en la forma mas tradicional y artesanal
gue utilizaban nuestros antepasados, conocimien- ——
to que ha sido transmitido a través de los afos de g 3
generacion en generacién desde 1890.

. Cocido en horno tradicional.

. Molienda realizada en molino tipo egipcio

. Fermentado en tinas de madera de sabino.

. Bebida tradicional mexicana obtenida por
doble destilacion en alambiques de cobre



COMERCIALIZADORA

100 % Agave silvestre %M ere 106 frucolly

Vista: Cristalina

' El Jolgorio mezcal joven o blanco. Alta calidad en
Olfato: Maguey cocido, herbal, tonos remes | Free el Bre

a zumo de mandarina.

) Con la calidad que garantiza un maguey maduro,
Gusto: Suaves tonos citricos. aproximadamente 9 - 14 afios.

Maridaje: Pescados, mariscos. Elaborado en la forma mas tradicional y artesanal
gue utilizaban nuestros antepasados, conocimien-
to que ha sido transmitido a través de los afos de
generacion en generacién desde 1890.

Cocido en horno tradicional.

Molienda realizada en molino tipo egipcio

Nuestros mezcales son elaborados por experimen-
tados maestros mezcalilleros indigenas zapotecos
de la zona de los valles centrales de Oaxaca donde
se fabrica el mezcal de mejor calidad de nuestro
pais.
ventas.comercializadora@grupo-crusan.com.mx



NUESTRA SOLEDAD -

MEZCAL"

Jamds solos, Mezcal Nuestra Soledad te acompaiia

~Nuestra Soledad, Mezcal 100% de Aga-
ve, procedente‘de una tradicidon ances-
tral, elaborado artesanalmente por
manos que conservan la tradicién de
“cultivar y producir este Elixir de Dioses,,
impregnando su espiritu y pasion para
toda una eternidad.

A O

100 h AGAVf

Pi(dt EN STEO M

OAXACA, MEXlu

A

B ENVASADO

DE
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GRUPO
CRUSAN

COMERCIALIZADORA

Mezcales Jov.en 100 % Agave Angustlfolla

' (Espadln)

o Agave Maduro .8 - 9 afios.
. Cocido en horno tradicional. ]

'y Molienda realizada en molino tipo egip-

cio

e ' Fermentado en tinas de madera de pi-
no.

e . Bebida tradicional mexicana obtenida

por doble destilacién en alambiques de -
cobre donde el ajuste de su riqueza al-
' ohollca se obtlene por medlo de pun- '
tas'y colas 45.3 Alc./Vol.

- Tres presentaciones bajo un mismo nombre

1. De Santiago Matatlan
2. De San Baltazar Guelawla y,

3. De Ejutla

ventas.comercializadora@grupo-crusan.com.mx’
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ez Co!’ 4 —é o!’ ‘.Iv!/ CO /Oven Mezcal 100 % Agave 38° Alc/Vol. Denominacion de origen

o Mezcal ensamble de dos variedades de agave: Angusti-
folia Haw y Salmiana.
. Mezcal Premium. Solo corazones, no puntas o cabezas
S resultantes de la destilacién.
", . Producido en el municipio de San Felipe, Guanajuato.
< n ° Mezcal del siglo XXI, por su innovacidn en sus procesos.
o Empresa 100 % Verde:
o Maximo aprovechamiento del agua.
. No tala de arboles, no emision de humo o gas a la
atmadsfera, aprovechamiento de residuos sélidos.
o Campana permanente de reforestacion.
o Proteccion de la biodiversidad.
, j o Empresa con enfoque social, que busca le revaloracion

de las raices y de la mexicanidad.
%«6—“

MEZCAL
DENOMINACION
DE ORIGEN ra
; Mezcal fresco y herbaceo con aromas de flores blancas y notas
| ahumadas delicadas; su aroma evoluciona a frutos secos y tro-
picales. Al paladar tiene una entrada suave, especiada, seco
100% AGAVE { pero redondo. La mezcla de las dos variedades de agave hace

' ’ HECHO EN MEXICO

CONT. NETO. 750 m]

gue sea un mezcal con aromas interesantes, con estructura y
perdurabilidad. Un complejo e interesante mezcal.

q 94 Exceptional DYPSO: Dios de la Bebida + Epicuro: Filosofo Griego

BEAN FRANCISCO
WORLD \

3 SPIRITS

[< COMPETITION |

)f 2013
\

SILYER
MEDAL

tracion inteligente y responsable de placeres EPICUREISTAS

El amor es lo que da alegria a las personas.

Epicureismo: Busqueda de una buena vida feliz mediante la adminis-

MEZCAL

. Arbol mégico y césmico ancestral.

Botica para los hombres, morada de genios y divini-
dades de muchas culturas en el mundo.

. Alimento del bosque, raices, historia.
o Purificador de sangre y espiritu.
o Pasidn y sabiduria

ventas.comercializadora@grupo-crusan.com.mx

GRUPO

COMERCIALIZADORA
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€_< v osa do Mezcal 100 % Agave 38° Alc/Vol. Denominacion de origen
A

o Mezcal ensamble de dos variedades de agave: Angusti-
folia Haw y Salmiana. )
. A\ (R
o Mezcal Premium. Solo corazones, no puntas o cabezas » Y RN

resultantes de la destilacion.

/\\ \
. Reposado por 6 meses en barrica de roble blanco ameri- ©
cano.
. Producido en el municipio de San Felipe, Guanajuato.

o Mezcal del siglo XXI, por su innovacion en sus procesos. MEZCAL
o Empresa 100 % Verde:

o Maximo aprovechamiento del agua.

o No tala de arboles, no emision de humo o gas a la

atmadsfera, aprovechamiento de residuos sélidos. . Arbol mégico y césmico ancestral.

o Campaiia permanente de reforestacion.

X Proteccién de la biodiversidad. o Botica para los hombres, morada de genios y divini-
o Empresa con enfoque social, que busca le revaloracion

i ol dades de muchas culturas en el mundo.
de las raices y de la mexicanidad.

. Alimento del bosque, raices, historia.
o Purificador de sangre y espiritu.
A la vista un color oro palido, brillante y limpio. Excelente . Pasién y sabiduria

complejidad en cuerpo, ofreciendo untuosidad en el paladar.
En nariz exhibe marcadas notas herbdaceas derivadas del aga-
ve, asi como citrica (cascara de toronja) y de vainilla. Acompa-
fadas con un sutil nota de humo. En boca, la nota es amable y
estimulante, con acidez agradable, y un conjunto que denota Recomendaciones para disfrutar: Digestivo. En las rocas
el paso por madera de forma equilibrada.

Mezcal fino y elegante con final herbal y dulce. ventas.comercializadora@grupo-crusan.com.mx

GRUPO

COMERCIALIZADORA

DYPSO: Dios de la Bebida + Epicuro: Filosofo Griego

ELEGANCIA Y CARACTER Epicureismo: Busqueda de una buena vida feliz mediante la adminis-
FORTALEZA DE MAGUEYALES tracién inteligente y responsable de placeres EPICUREISTAS

El amor es lo que da alegria a las personas.
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SALMIANA & ESPADIN
CoNT. NET. 750ml

La imaginacion es nuestro limite, la de-
gustacion perfecta es la que adorna los
mejores momentos de nuestra vida.
Arrebato 40, es Literalmente un Arrebato

de Libertad.

Etiqueta Neara

Mezcal ensamble de dos variedades de agave: Angusti-
folia Haw y Salmiana.

Mezcal Premium. Solo corazones, no puntas o cabezas
resultantes de la destilacion.

Ajuste de grado alcohdlico con agua purificada.
Producido en el municipio de San Felipe, Guanajuato.
Mezcal del siglo XXI, por su innovacion en sus procesos.
Empresa 100 % Verde:

o Maximo aprovechamiento del agua.

. No tala de arboles, no emision de humo o gas a la
atmadsfera, aprovechamiento de residuos sélidos.

o Campaia permanente de reforestacion.

. Proteccion de la biodiversidad.

Empresa con enfoque social, que busca le revaloracion
de las raices y de la mexicanidad.

Cristalino y transparente a la vista, de excelente cuerpo y
aperlado.

Con los aromas propios a los agaves de los que esta hecho:
Las notas citricas (hoja de limdn) del Espadin y tenues notas
vegetales (canela, manzana, yerbas frescas) del Salmiana.

Al tacto, aromas a maguey cocido y a hierbas frescas.

Al gusto, inicialmente se percibe un ataque intenso propio

del mejor de los mezcales. Un paso suave por la garganta y
generosa herencia de sabores (Lacteos, Citrico y Vegetales)
en el paladar, son propios de este mezcal.

DYPSO: Dios de la Bebida + Epicuro: Filosofo Griego

Epicureismo: Busqueda de una buena vida feliz mediante la adminis-
tracion inteligente y responsable de placeres EPICUREISTAS

El amor es lo que da alegria a las personas.

Mezcal 100 % Agave 40° Alc/Vol. Denominacion de origen

MEZCAL

o Arbol méagico y césmico ancestral.

o Botica para los hombres, morada de genios y divini-
dades de muchas culturas en el mundo.

. Alimento del bosque, raices, historia.
. Purificador de sangre y espiritu.
o Pasidn y sabiduria

Perfecto para mezclarse con sabores citricos.

Ideal para tomarse frio, en las rocas o solo acompafnado de naranja
y sal (puede ser fina, de gusano o chile en polvo).

Ampliamente recomendado como aperitivo y digestivo.

Equilibrio perfecto con la Comida Tradicional Mexicana.

ventas.comercializadora@grupo-crusan.com.mx

GRUPO
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MEZCAL

EL CATECANO FicHA TECNICA

PURO DE AGAVE AZUL

Es un producto elaborado cien por cien- : Destiladora El Zacatecano, fue fun-

to con agave azul, tequilana—weber a dada en 1910 por el Sr. Aurelio Lamas
base de una doble destilacion, con ma- . ‘ Correa en la comunidad de Huitzila, Zac.

terias primas de la mas alta calidad y ' region en la que el Agave Azul Tequilana

fundador original, con productos unicos
galardonados tanto a nivel nacional como

Caracteristicas: De gran luminosidad,
internacional.

transparencia y brillantez, color crista-
lino de mediana intensidad con un gran

cuerpo. 38° de grado alcohdlico. El Zacatecano como la primera destileria

en el estado, comenzé como una peque-
Aa empresa familiar, con una devocion in-
quebrantable a la calidad. La destileria
ahora100 anos después sigue mante-
niendo la misma calidad y devocioén en la
elaboracion de sus productos.

El Zacatecano Joven recibe medalla de
oro por el San Francisco World Spirits
Competition 2010.

"Nuestros principios estan basados en la honestidad q
, y responsabilidad que nos han distinguido desde ‘ G RU P 0

nuestros inicios."

v,

ventas.comercializadora@grupo-crusan.com.mx
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MEZCAL

o JCATECANO

PURO DE AGAVE AZUL

Es un producto elaborado cien por ciento con
agave azul tequilana weber a base de una do-
ble destilacion, con materias primas de la mas
alta calidad y avalado por la Norma oficial
Mexicana (NOM-

ble blanco canadiense por un periodo de 6
meses, obteniendo asi su aroma y bouquet ca-
racteristico. De gran luminosidad, transpa-
rencia y brillantez, color amarillo dorado de
mediana intensidad con un gran cuerpo. 38°
de grado alcoholico.

El Zacatecano Reposado recibe medalla de
oro por el San Francisco World Spirits Com-
petition 2010.

El “2008 Agave Spirits Challenge” otorga a El
Zacatecano Reposado Medalla de Plata,

FicHA TECNICA

] Destiladora El zacatecano, fue fun-
s dada en 1910 por el Sr. Aurelio Lamas
Correa en la comunidad de Huitzila, Zac.
region en la que el Agave Azul Tequilana

fundador original, con productos unicos
galardonados tanto a nivel nacional como
internacional.

El Zacatecano como la primera destileria
en el estado, comenzé como una peque-
Aa empresa familiar, con una devocion in-
quebrantable a la calidad. La destileria
ahora100 anos después sigue mante-
niendo la misma calidad y devocioén en la
elaboracion de sus productos.

Nuestros principios estan basados en la honestidad
Ay responsabllldad que nos han distinguido desde nues- ! G RU P 0

v,

ventas.comercializadora@grupo-crusan.com.mx
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MEZCAL

EL CATECANO FicHA TECNICA

PURO DE AGAVE AZUL

Es un supremo elaborado cien por ciento con agave azul te-
quilana weber a base de una doble destilacién, con mate- YA Destiladora El Zacatecano, fue funda-
rias primas de la mas alta calidad y avalado por la Norma i da en 1910 por el Sr. Aurelio Lamas Co-

oficial Me’xi(Eana (NOM-Z53C). _ , rrea en la comunidad de Huitzila, Zac. re-
Caracteristicas: Reposado en barricas de roble blanco’ca- : gién en la que el Agave Azul Tequilana

de gran intensidad con un gran cuerpo. 38° de grado al- donados tanto a nivel nacional como in-
MEZCAL ANLJO

cohdlico. ef \4( ATEC '\\0 ~ ternacional.

El Zacatecano Afiejo, mezcal producido en el municipio del
Teul de Gonzalez Ortega, fue galardonado como el Mejor
Mezcal del Mundo por el San Francisco World Spirits Com-
petition 2010, ya que recibio la doble medalla de oro en la
categoria Mejor Mezcal.

El Zacatecano como la primera destileria
en el estado, comenz6 como una pequefia
empresa familiar, con una devociéon in-
quebrantable a la calidad. La destileria
ahoral00 afios después sigue mantenien-
do la misma calidad y devocién en la ela-
boracion de sus productos.

El “2008 Agave Spirits Challenge” otorga a El Zacatecano
Afiejo Medalla de Platino (Maxima Medalla Otorgada), Me-
jor Mezcal en su categoria Producto favorito por los jueces

"Nuestros principios estan basados en la honestidad
y responsabilidad que nos han distinguido desde nues- ! G RU P 0

tros inicios."

v,

ventas.comercializadora@grupo-crusan.com.mx
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Es una empresa social que exalta cada
una de las tradiciones de los pueblos
Oaxaquefios productores de Mezcal, por
lo cual todo su sistema de produccidn es
basicamente artesanal. Impregnando en
cada uno de sus productos lo mistico, lo
exotico y lo bello que provoca y evoca es-
ta majestuosa bebida en las afioranzas del
pasado y nuestra cosmovision del futuro.

Grupo Yuu Baal, estd formada en su totali-
dad por productores de San Juan del Rio,
San Luis del Rio Tlacolula, algunas pobla-
ciones de los Albarradas y de la zona de
Yautepec, Oaxaca.

La CALIDAD de los Magueyes se inicia en
la tierra y en el cuidado de los mismos;
todos los trabajos, como son: la siembra,
el corte y la destilacion se realizan de for-
ma manual, se trata de procesos siempre
respetuosos con el medio ambiente.

GRUPO

COMERCIALIZADORA

Producto: s tella de Méuee)l Joven de

lagave An-

( /)rla/

Yee ,
Maestro eca[er [safas MMartinez

Juan

| /
Proceden: a \ Rllo, Tlaco-

MEZCAL

Espiritu de la Tierra y El Fuego

De olor dulce y maduro con la presencia
de minerales, olor a tierra mojada, hier-
bas, cacao y ahumado. De sabor muy refi-
nado y con un arcoiris muy definido. Muy
poca acidez. Sabor a hierbas, pimienta, flo-
res, vainilla, ciruela pasa, mango, cedro,
maderas. Al inicio deja un sabor dulce y un
ligero amargo en el retrogusto. El pase por
la garganta es muy bueno y queda una
sensacion herbal/pimienta en la lengua lo
que hace que persista el dulce amargo y la
madera.

MEezcAL JOVEN 100 % AGAVE

ventas.comercializadora@grupo-crusan.com.mx



AU GRUPO

COMERCIALIZADORA

Es una empresa social que exalta cada
una de las tradiciones de los pueblos
Oaxaquefios productores de Mezcal, por
lo cual todo su sistema de produccidn es
basicamente artesanal. Impregnando en
cada uno de sus productos lo mistico, lo
exotico y lo bello que provoca y evoca es-
ta majestuosa bebida en las afioranzas del
pasado y nuestra cosmovision del futuro.

Grupo Yuu Baal, estd formada en su totali-
dad por productores de San Juan del Rio,
San Luis del Rio Tlacolula, algunas pobla-
ciones de los Albarradas y de la zona de
Yautepec, Oaxaca.

La CALIDAD de los Magueyes se inicia en
la tierra y en el cuidado de los mismos;
todos los trabajos, como son: la siembra,
el corte y la destilacion se realizan de for-
ma manual, se trata de procesos siempre

Espiritu de la Tierra y El Fuego

El Mezcal reposado siempre tendra un va-
lor privilegiado tanto en el aperitivo como
en el acompafiamiento de la sobre mesa.
Color oro palido de gran cuerpo y excelen-
te aroma, se percibe una extrema fuerza
de seduccién al paladar, debido al excelso
proceso de maduracion, cualidad que lo
coloca en otro nivel, con los mas finos y
excitantes licores. Ideal para los momen-
tos mas especiales de la vida, solo para los
sentidos mas sensibles y exigentes de nue-
vas aventuras de altura.

respetuosos con el medio ambiente. MEezcAL REPOSADO 100 % AGAVE

ventas.comercializadora@grupo-crusan.com.mx




Es una empresa social que exalta cada
una de las tradiciones de los pueblos
Oaxaquefios productores de Mezcal, por
lo cual todo su sistema de produccidn es
basicamente artesanal. Impregnando en
cada uno de sus productos lo mistico, lo
exotico y lo bello que provoca y evoca es-
ta majestuosa bebida en las afioranzas del
pasado y nuestra cosmovision del futuro.

Grupo Yuu Baal, estd formada en su totali-
dad por productores de San Juan del Rio,
San Luis del Rio Tlacolula, algunas pobla-
ciones de los Albarradas y de la zona de
Yautepec, Oaxaca.

La CALIDAD de los Magueyes se inicia en
la tierra y en el cuidado de los mismos;
todos los trabajos, como son: la siembra,
el corte y la destilacion se realizan de for-
ma manual, se trata de procesos siempre
respetuosos con el medio ambiente.

AU GRUPO

COMERCIALIZADORA

12 meses de

maduracis de roble
blanco a
Tipo de (Agave An-
gustifolia
Maestro s Martinez

Juan

s n

Procede n Juan d§l Rio, Tlaco-

lula, Oaxaeg

Espiritu de la Tierra y El Fuego

Color ambar de gran cuerpo y aroma, con
sabor a madera y a frutos secos, ideal para
aquellos paladares que desean encontrar
en esta bebida, la combinacién perfecta
de lo natural y del buque de una madera
qgue le da una nota importante para ser
una de las bebidas exquisitas para la de-
gustacion de todos los dias especiales de
nuestra vida.

MEezcaL ANEJO 100 % AGAVE

ventas.comercializadora@grupo-crusan.com.mx



AU GRUPO

COMERCIALIZADORA

Es una empresa social que exalta cada
una de las tradiciones de los pueblos
Oaxaquefios productores de Mezcal, por
lo cual todo su sistema de produccidn es
basicamente artesanal. Impregnando en
cada uno de sus productos lo mistico, lo
exotico y lo bello que provoca y evoca es-
ta majestuosa bebida en las afioranzas del
pasado y nuestra cosmovision del futuro.

Espiritu de la Tierra y El Fuego

. Producto: Botella de Mezcal Joven de 750 ml
100 % Agave.

« Tipo de Maguey: Tobala (Agave Potatorum
Zucc.

. Maestro Mezcalero: Isaias Martinez Juan

Grupo Yuu Baal, esta formada en su totali-
dad por productores de San Juan del Rio,
San Luis del Rio Tlacolula, algunas pobla-
ciones de los Albarradas y de la zona de
Yautepec, Oaxaca.

. Procedencia: San Juan del Rio, Tlacolula, Oaxaca

MEZCAL ELABORADO ARTESANALMENTE Y DESTILADO
EN OLLAS DE COBRE

Es un Mezcal muy equilibrado de sabores muy dul-
ces y nobles al paladar. En olfato destaca un dulce
muy intenso, con notas de té limon, hierbas de
olor, un cocido intenso a planta de edad madura,
de un olor fresco e inigualable. En el sabor encon-
tramos sabores verdes muy secos. En punta una
ligera acidez en la parte media dulce y fresca amar-
go. Un sabor particular muy fuerte a campo a tie-

MEZzCAL JOVEN 100 % AGAVE POTATORUM Zucc (TOBALA) rra, a flores silvestres, ahumado, piedra, a vainilla,
clavo, jazmin, durazno y manzana.

La CALIDAD de los Magueyes se inicia en
la tierra y en el cuidado de los mismos;
todos los trabajos, como son: la siembra,
el corte y la destilacion se realizan de for-
ma manual, se trata de procesos siempre
respetuosos con el medio ambiente.

ventas.comercializadora@grupo-crusan.com.mx



GRUPO Dot
CRUSAN

COMERCIALIZADORA

Es una empresa social que exalta cada

Espiritu de la Tierra y El Fuego
una de las tradiciones de los pueblos

Oaxaquefios productores de Mezcal, por «  Producto: Botella de Mezcal Joven de 750 ml
lo cual todo su sistema de produccidn es 100 % Agave Silvestre.
basicamente artesanal. Impregnando en
cada uno de sus productos lo mistico, lo «  Tipo de Maguey: Madre Cuxe (Agave Karwinskii
exotico y lo bello que provoca y evoca es- —— Zucc. Caballo (Agave Marmorata Roezl), etc.
ta majestuosa bebida en las afloranzas del & . «  Silvestres (de recoleccién)
e o7 o |

pasadoy nuestra cosmovision del futuro. s «  Maestro Mezcalero: Isaias Martinez Juan
Grupo Yuu Baal, esta formada en su totali- TSR .  Procedencia: San Juan del Rio, Tlacolula, Oaxaca
dad por productores de San Juan del Rio, 7T MEzcal

; . L a
San Luis del Rio Tlacolula, algunas pobla- 1 Ry MEZCAL ELABORADO ARTESANALMENTE Y DESTILADO
ciones de los Albarradas y de la zona de n e e

Yautepec, Oaxaca. o

todos los trabajos’ como son: la siembra’ 55 < =il =% son mezcales de sabores nerbales, auices y nop
el corte y la destilacidn se realizan de for- . —— al paladar. En olfato destacan notas intensas a ve-

ma manual, se trata de procesos siempre T AE - getacion, flores silvestres y a tierra, cocido intenso
respetuosos con el medio ambiente. —~ " a planta de edad madura de un olor fresco e inigua-
. lable.

MEzcAL JOVEN 100 % AGAVE SILVESTRE

ventas.comercializadora@grupo-crusan.com.mx
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Origen:

Casa:
Variedad:
Madurado:
Vista:
Olfato:

Gusto:

Maridaje:

Controlada tipo Cimarrin

San Sebastian del
Oeste, Jalisco,
México.
Destiladora del
Real, S.A.de C.V.
100% Agave
inaequidens.

Sin madurar.

Cristalina, con

(Qué es la Raicilla?

Es una bebida [dliciense
de origen orgdnico 100%
natural, 100% agave vy
envasada de origen.

Se extrae destiando el
agave indequidens
(lechugilla), desde la época
colonial hace mas de 400

Raicilla El Real, Blanca

Como degustarse

La Raicilla EI' Real es una
bebida vigorosa con una
armonia  definida, que
recuerda a sus aromas las
asoleadas y bien drenadas
tierras que dieron vida a
sus agaves; al tomarla fria
(3°-10° C) conserva su

energia, sobresdliendo una

afos, y es originaria de la _ leve acidez agradable dl

matices brillantes.

Hierbas, frutas
secas, anis.
Suave y
aterciopelada.
Aperitivo con
quesos maduros.

region occidental  del
estado de Jalisco.

La raicilla se elabora
artesanalmente  siguiendo
la tradicion de nuestros
antepasados, transmitidos
de generacion en
generacion.

ventas.comercializadora@grupo-crusan.com.mx

pdladar y distinguiendo
una frescura de hojas
verdes entre sus esencias.

Los municipios de origen
son: San Sebastian del
oeste, Mascota, Talpa y
Cimarron Chico Raicilla de
donde se toma su nombre.

Esta exquisita, aterciopelada y delicada bebida esta
asociada a nuestra historia y a las costumbres populares,
ya que estd presente en nuestras penas y dlegrias,

fiestas y festejos populares.

GRUPO
CRUSAN

COMERCIALIZADORA
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Casa:

Variedad:

Madurado:

Vista:

Clfato:

Gusto:

Maridaje:

San Sebastian del
Oeste, Jalisco,
México.

Destiladora del
Real, S.A.de CV.
100% Agave
inaequidens.

8 Meses en barrica de
encino

Paja, con matices
brillantes.

Miel. frutas secas,
Madera, Almendra.
Almaderado leve y
suave aterciopelado.
Digestivo con cafe y
dulces regionales,

(Qué es la Raicilla?

Es una bebida Jalsciense
de origen orgdnico [00%
natural, [00% agave y
envasada de origen.

Se extrae destiando el
agave inaequidens
flechugila), desde la época
colonial hace mas de 400
anos, y es originaria de la
region occidental  del
estado de falsco.

La raiclla se elabora
artesanalmente  siguiendo
fa tradicion de nuestros
antepasados,  transmitidos
de generacién en
generaaion,

ventas.comercializadora@grupo-crusan.com.mx

Raicilla El Real, Oro

Como degustarse

La Raiciia EI' Real es una
bebida vigoresa con una
armonia  definida, que
recuerda a sus aromas las
asoleadas y bien drenadas
tierras que dieron vida o
sus agaves; ol tomaria fria
(3°%10° C) conserva su
energia, sobresaliendo uno
leve acidez agradable a
paladar y distinguiendo
una frescura de  hojos
verdes entre sus esencias.

Los municipios de origen
son: San Sebastiin del
oeste, Mascota, Talpa y
Cimarron Chico Raicila de
donde se toma su nombre,

Esta exquisita, aterciopelada y delicada bebida esta
asociada a nuestra hstorio y @ las costumbres populares,
yo que estd presente en nuestras penas y alegrias,

fiestas y festejos populares.

GRUPO
CRUSAN

COMERCIALIZADORA



Casa:

Variedad:

Madurado:

Vista:
Clfato:

Gusto:

Maridaje:

San Sebastiian del
Oeste, Jalisco,
Mexaico.

Destiladora del
Real, S.A.de CV.
100% Agave
inaequidens.

24 Meses en barrica
de encino

Dorado obscuro,
Miel, frutas secas,
Madera, Almendra,
aruela

Amaderado fuerte
aterciopelado.
Digestivo con cafe y
dulces regionales,

(Qué es la Raicilla?

Es uno bebida jdlickense
de origen organico [00%
natural, [100% agave y
envasada de origen.

Se extrge destiando el
agave inaequidens
flechugila), desde la época
colonial hace mas de 400
anos, y es originaria de la
region occidental del
estado de [afsco.

La raiclla se elabora
artesanalmente  siguiendo
fa tradicion de nuestros
ontepasados,  transmitidos
de generacién en
generacion.

ventas.comercializadora@grupo-crusan.com.mx

Raicilla El Real, Aiieja

Como degustarse

La Raicille EI' Real es una
bebida vigoresa con una
armonia  definida, que
recuerda a sus aromas las
asoleadas y bien drenadas
tierras que dieron vida o
sus agaves; ol tomaria fria
(3%10° C) conserva su
energia, sobresaliende uno
leve acidez agradable o
paladar y distinguiendo
una frescura de hojas
verdes entre sus esencias.

Los municipios de origen
son: San Sebastion del
oeste, Mascota, Talpa y
Cimarron Chico Raicdla de
donde se toma su nombre,

Esta exquisita, aterciopelada y delicada bebida esta
asociada a nuestra hstorio y @ las costumbres populares,
yo que estd presente en nuestras penas y alegrias,

fiestas y festejos populares.

GRUPO
CRUSAN

COMERCIALIZADORA
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Casa:
Variedad:
Madurado:
Vista:

Cilfato:

Gusto:

Maridaje:

San Sebastian del
Oeste, Jalisco,
Mexaco.

Destiladora del
Real, S.A.de CV.
100% Agave
inaequidens.

48 Meses en barrica
de encino

Dorado obscuro.
Miel, frutas secas,
Madera, Almendra,
cruela.

Amaderado fuerte
aterciopelado.
Digestivo con cafe y
dulces regionales,

(Qué es la Raicilla?

Es una bebida Jalsciense
de origen organico [00%
natural, [00% agave y
envasada de origen.

Se extrae destiando el
agave inaequidens
flechugia), desde la época
colonial hace mas de 400
anos, y es originaria de la
region occidental del
estado de [alsco.

La raiclla se elabora
artesanalmente  siguiendo
fa tradicion de nuestros
antepasados, transmitidos
de generacién en
generaaion.

ventas.comercializadora@grupo-crusan.com.mx

Raicilla El Real, XO

Como degustarse

Lo Raicia EI' Real es una
bebida vigoresa con una
armonia  definida, que
recuerda a sus aromas las
asoleadas y bien drenadas
tierras que dieron vida a
sus agaves; al tomaria fria
(3%10° C) conserva su
energia, sobresaliendo una
leve acidez agradable al
paladar y distinguiendo
una frescura de hojos
verdes entre sus esencias.

Los municipios de origen
son: San Sebastiin  del
ceste, Mascota Talpa y
Cimarron Chico Raiclla de
donde se toma si nombre,

-~

Esta exquisita, aterciopelada y delicada bebida esta
asociada a nuestra hstorio y @ las costumbres populares,
yo que estd presente en nuestras penas y alegrias,

fiestas y festejos populares.

—

t
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AMBAR (licor de tuna).
Continvayrd by sentiioy

Cada uno de estos licores rescata las propiedades del fruto
de origen obteniendo exdticos colores, sublimes olores y
exquisitos sabores con una graduacion alcohdlica de tan
solo 179 para convertirlos en un excelente acompafiante de
sus comidas y un buen amigo para sus mds grandes e
inolvidables momentos.

PRODUCTO: LICOR DE TUNA.
ORIGEN: TEOTIHUACAIN,
EDO. DE MEXICO.

VOL/ALC: 17 9% G.L.

Chicome busca engrandecer las raices de nuestra tierra a través
de tres caracteristicos licores elaborados a base de cacticeas que
representan nuestro orgullo mexicano.

Gracias a su gran versatilidad licores de cactaceas Chicome pueden ser mezclados
con Jugos, refrescos e incluso, otros destilados como, tequila, vodka, mezeal, ron
entre otros; para elaborar fascinantes cocteles exéticos.

o fwﬁ i Lhosis. Sk, ‘.* 4 GRU PO

COMERCIALIZADORA

ventas.comercializadora@grupo-crusan.com.mx



JADE (licor de nopal)
Cantivayi sy sentiieos.

Cada uno de estos licores rescata las propiedades del fruto
de origen obteniendo exdticos colores, sublimes olores y
exquisitos sabores con una graduacién alcohélica de tan
solo 17% para convertirlos en un excelente acompariante de
sus comidas y un buen amigo para sus mds grandes e
inolvidables momentos.

PRODUCTC: LICOR DE NOPAL.
ORIGEIN: TEOTIHUJACAN,
EDO. DE MEXICO.

VOL/ALC: 179% G.L.

Chicome busca engrandecer las raices de nuestra tHerra a través
de tres caracteristicos licores elaborados a base de cacticeas que
representan nuestro orgullo mexicano.

Gracias a su gran versatilidad licores de cactaceas Chicome pueden ser mezclados
con jugos, refrescos e incluso, otros destilados como, tequila, vodka, mezcal, ron
entre otros; para elaborar fascinantes cocteles exoticos.

L st ‘7 GRUPO

COMERCIALIZADORA

ventas.comercializadora@grupo-crusan.com.mx



Opalo (licor de Xocone
Comtinvars tuy sentidos

Cada uno de estos licores rescata las propiedades del fruto
de origen obteniendo exdticos colores, sublimes olores y
exquisitos sabores con una graduacién alcohdlica de tan
solo 179% para convertirlos en un excelente acompafiante de
sus comidas y un buen amigo para sus mas grandes e
inolvidables momentos.

PRODUCTO: LICOR DE
XOCONOSTLE.

ORIGEN: TEOTIHUACAI,
EDO. DE MEXICO.
VOL/ALC: 17 % GL.

 Chicome busca engrandecer las raices de nuestra tierra a través de
tres caracteristicos licores elaborados a base de cacticeas que
Tesentan nuestro orgullo mexicano.

. .. WY GRUPO

ventas.comercializadora@grupo-crusan.co
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r: CUPREATA TRADICIONAL BLANCO

\\' Destiladora Michoacana de Mezcales Tradicionales

Don Mﬁteo

de la sée’r2a

Don Mateo de la Sierra, es la carta de pre-
sentacion de la familia Vieyra, casa produc-
tora de mezcal tradicional, conservando
métodos de elaboracion artesanal sus ma-
estros mezcaleros por cinco generaciones
han producido destilados de maguey en la
Vinata. El respeto por nuestra tierra, los ma-
gueyes milenarios y las costumbres de nues-
tro pueblo mestizo por esta bebida ritual,
festiva y estimulante de origen natural, es
nuestra filosofia.

Somos una empresa con
ondas raices morelianas,
comprometida con nues-
tros consumidores para
ofrecerles calidad en la
gran variedad de mezcales
artesanales que creamos bajo
nuestras reconocidas marcas
registradas.

Productores: Familia Vieyra  Vargas.

Maestro Mezcalero: José Emilio Vieyra Rangel.

Region de Origen: Pino Bonito municipio de Morelia,
Michoacén.
Clasifica-
Rique-

cion: Bebida Alcohdlica tradicional.
za alcohdlica: 482 Alc.

Color: Blanco (Totalmente cristalino
sin particulas suspendidas.

Variedad del Maguey: Cupreata
(Cultivado en plantaciones 6 y 8 afnos
de edad).

Lugar de origen del maguey: Tacambaro.

Tipo de elaboracidn: Artesanal.

JIMA: Despencado manual con trinchera

afilada.

Horno: De Piedra volcanica formando una

estructura céncava bntn.

Molienda: Manuel con hacha y mecanica con
molino.

Tina de fermentacién: Madera de encino.

Destilador: Alambique tipo filipino (Fondo cazo de cobre, cuerpo de maderay
tapa de acero inoxidable).

Numero de destilaciones: 2, con ajuste de riqueza alcohdlica con agua trides-
tilada.

ventas.comercializadora@grupo-crusan.com.mx



n CUPREATA AMADERADO REPOSADO

-
\\' Destiladora Michoacana de Mezcales Tradicionales

Don MﬁtEO

de la sée’22a

Don Mateo de la Sierra, es la carta de pre-
sentacion de la familia Vieyra, casa producto-
ra de mezcal tradicional, conservando méto-
dos de elaboracién artesanal sus maestros
mezcaleros por cinco generaciones han pro-
ducido destilados de maguey en la Vinata. El
respeto por nuestra tierra, los magueyes mi-
lenarios y las costumbres de nuestro pueblo
mestizo por esta bebida ritual, festiva y esti-
mulante de origen natural, es nuestra filosof-
ia.

Somos una empresa con ondas
raices morelianas, comprome-
tida con nuestros consumi-
dores para ofrecerles calidad
en la gran variedad de mez-
cales artesanales que crea-
mos bajo nuestras reconocidas
marcas registradas.

Productores: Familia Vieyra Vargas.

Maestro Mezcalero: José Emilio Vieyra Rangel.
Region de Origen: Pino Bonito municipio de
Morelia, Micho- acan.

cion: Bebida Alcohdlica tradicional.

Clasifica-
i queza alcohdlica: 452 Alc.
\ Color: Ambar

Variedad del Maguey: Cupreata
(Cultivado en plantaciones 6y 8
afios de edad).

Lugar de origen del maguey: Ta-
cambaro.

Tipo de elaboracidn: Artesanal.
JIMA: Despencado manual con
trinchera afilada.
Horno: De Piedra volcanica forman-
do una estructura cdncava bntn.
Molienda: Manuel con hacha y mecénica

con molino.
Tina de fermentacion: Madera de encino.

Destilador: Alambique tipo filipino (Fondo cazo de cobre, cuerpo de ma-
dera y tapa de acero inoxidable).

Numero de destilaciones: 2 con ajuste de riqueza alcohdlica con agua
tridestilada.

ventas.comercializadora@grupo-crusan.com.mx
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- GRUPO

v FicHA TECNICA

COMERCIALIZADORA
SAL DE CHAPULIN
Desde tiempos remotos, la sal de GUXHARU, tratando de preservar nuestras tradiciones y raices elabor6 una sal de Cha-
gusano ha estado enfocada a to- pulin utilizando una variedad de chiles y especies originarias de Oaxaca dandole ese sa-

marse con mezcal, sin embargo bor unllco que acompaiada con naranja es el complemento ideal para saborear un buen \ / %@
: mezcal. iml,
Guxharu quiso darle un enfo- A==

£ .
que diferente mas vanguardista SAL DE GUSANO

abarcando otros mercados como . : e
Desde tiempos pasados uno de los elementos que han conferido al mezcal su reputacion

la cerveza artesanal, coctelera, de bebid g AT e id 1 y o1 del
pulque o bien el maridaje, pero e bebida exotica ha sido sin duda el gusano, nacido en el propio corazén del agave. GUXHARU palabra zapo-

conservando nuestras raices ela- C id del fife introdcid 1 ion del 1 al teca del Istmo que signifi-
borando la sal 4 la usanza pre- onocido como gusano del maguey, fue introducido en la preparaciéon del mezcal alre- 2 CHAPULIN nace con el

hispanica y preservando nues- dedor de 1840. El gusano se afiade en el momento de embotellar la bebida, dando al mez- o Ay SRR B 2

il 1 ial r. .
tras tradiciones para dar a cono- cal su especial sabo sabores mas extraordina-

cer el sabor de nuestra tierra, el rios proporcionados por
sabor de MEXICO...

Asimismo, es tradicion degustar el mezcal acompafiandolo de la llamada sal de gusano,
preparada con sal de mesa, y una mezcla de chile de arbol y gusano que previamente se
ha tostado y molido.

la madre naturaleza.

GUXHARU le dio un toque personal al elaborar las SAL DE GUSANO de manera artesa-
nal con tres diferentes chiles molidos y especias dandole un sabor unico agradable al
paladar y acompafiado de un buen mezcal es toda una experiencia.

Aunque GUXHARU esta enfocada en sus sabores tradicionales de gusano y chapulin a saborearse con un buen mezcal,
también se puede utilizar en coctelera como con cerveza artesanal y el ya legendario “pulque "ya que el escarchar un
vaso o tarro con sal de gusano de sabores da al paladar una deliciosa experiencia.

SAL NATURAL CON GUSANO MENTA

SAL DE JAMAICA JENGIBRE

SAL DE YERBABUENA FINAS HIERBAS

SAL DE POLEO MANGO

SAL DE TAMARINDO PINA

SAL DE COCOA FRESA

SAL DE CAFE TODA ESTA VARIEDAD DE SABORES ELABORADOS
SAL DE MOLE CON GUSANO DE MAGUEY Y SAL DE MAR.

SAL DE ANiS

ventas.comercializadora@grupo-crusan.com.mx




