
  



  



  



  



  



  



  



  



  



  

Comalli, es una empresa mexicana dedicada a la elaboración de productos Gourmet de alta calidad, con la finalidad de 
conservar el sabor original de las salsas mexicanas.

Cuidando la selección de los ingredientes y el proceso de elaboración de cada una de las salsas, sus diferentes recetas 
son únicas, Salsas Comalli no tienen conservadores, los ingredientes que utilizan son 100% naturales. Actualmente el 
proceso de elaboración es artesanal, con el objetivo de cuidar y asegurar que salga al mercado el mejor de los productos.

Las Tradicionales son : Árbol, Tomates selectos, Habanera y Mexicana.

El  sellado  al  Alto  vacío  con  el  que 
elabora  Comalli,  permite  que  los 
ingredientes  conserven  sus 
propiedades por 4 meses, este tipo de 
productos  una  vez  abierto  necesitan 
de refrigeración

¿Por qué en Comalli envasamos en vidrio? 

Principalmente  porque  no  interfiere  en  el  sabor  de  alimentos,  no 
mantiene  ninguna  interacción  química  con  su  contenido  y  puede 
almacenar  cualquier  producto  por  toda  su  vida  útil.  No  permite  el 
traspaso de oxigeno o gas carbónico, por lo tanto, no altera el color ni el 
sabor del contenido del envase, además de que es:

o Amigable con el medio ambiente.
o No se oxida
o Es impermeable, resiste el calor dentro de un cierto rango
o El consumidor puede ver el interior del envase para verificar la 
apariencia del producto.
o Material limpio, puro, e higiénico
o No pueden ser perforados por agentes punzantes

Salsas Tradicionales COMALLI
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conservar el sabor original de las salsas mexicanas.

Cuidando la selección de los ingredientes y el proceso de elaboración de cada una de las salsas, sus diferentes recetas 
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proceso de elaboración es artesanal, con el objetivo de cuidar y asegurar que salga al mercado el mejor de los productos.

Las Gourmet son: Cacahute, Ajonjoli, * Habanera Tropical (fresa, Mango o Piña)
* Huitlacoche, Ciruela Pasa con Nuez, * Chipotle con Zarzamora, Xoconostle,
Arandano y Tamarindo.

* Sabores de temporada (pregunte antes de ordenar)

El  sellado  al  Alto  vacío  con  el  que 
elabora  Comalli,  permite  que  los 
ingredientes  conserven  sus 
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mantiene  ninguna  interacción  química  con  su  contenido  y  puede 
almacenar  cualquier  producto  por  toda  su  vida  útil.  No  permite  el 
traspaso de oxigeno o gas carbónico, por lo tanto, no altera el color ni el 
sabor del contenido del envase, además de que es:

o Amigable con el medio ambiente.
o No se oxida
o Es impermeable, resiste el calor dentro de un cierto rango
o El consumidor puede ver el interior del envase para verificar la 
apariencia del producto.
o Material limpio, puro, e higiénico
o No pueden ser perforados por agentes punzantes

Salsas Gourmet COMALLI
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